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0 NATAL TA CHEGANDD

A Chocolate Academy Sao Paulo promove de hoje

a quinta-feira um curso com o tema Sobremesas
especiais para o Natal. As aulas serao ministradas

pela chef confeiteira Amanda Lopes, que comanda a
premiada doceria JellyBread. Cada interessado tera de
desembolsar RS 1.550 para participar das aulas. Avenida
Paulista, 1.048, 12° andar, Bela Vista, tel. 2123-7955.

ENTRANHA NADA ESTRANHA

A casa de carnes North Vila Nova, comandada pelo
mastre churrasqueiro Antonio Mendes (ex-Rubaiyat

e Cabana Las Lilas), apresenta um novo corte em seu
cardapio: a entranha de 300 g, servida com batatas
assadas ao forno com leve togue de azeite, em formato
domind (RS 55 por pessoa). Trata-se do diafragma

do boi da raga Angus grelhado ao ponto. Com fibras
longas, esse corte & muito consumido na Argentina,
nos Estados Unidos e na China. Rua Jacques Félix, 365,
Vila Nova Conceigao, tel. 3044-4885,

(PERA NO MUNICIPAL
Ate o dia 29, a atragao na temporada lirica doTheatro

TREPA-TREPA ARTISTICO

O jardim da Fundagao Ema Gordon Klabin, assinado
por Burle Marx, agora é adornado por dez “trepa-
trepas” projetados pelo artista plastico Paulo

= Climachauska. A instalagao, |idica e inusitada, visa

= desestabilizar a geometria e o carater utilitario desses

‘<. brinquedos tipicos dos playgrounds infantis. Rua
Portugal, 43, Jardim Europa, tel. 3062-5245.

CAFE AD ESTILO CUBAND
0 nova edigéo limitada da Nespresso € o Cubania,
desenvolvido com inspiracao na paixao e no calor
do estilo de vida cubano. Com um encorpado blend
E de graos Arabica e Robusta torrados no vapaor,
; possui intensidade 13, a mais alta de todos os tipos
'T atualmente iali; pela Rua Pe.
= Joao Manuel, 1.164, Jardins, tel. 3061-6508.

ITALIA A PAULISTA

Séao Paulo sedia a 3" Semana da Cozinha Regional
Italiana, Até o dia 25, vinte restaurantes da cidade
oferecerao menus especiais homenageando as
diferentes regides da Itélia. O Aguzzo, por exemplo,
representa a Sicilia; o Buttina aposta na Basilicata; o

Municipal é a 6pera Cavalleria Rustit de Rugg
Leoncavallo. Nesta montagem, a Orquestra Sinfénica
Municipal de Sao Paulo e o Coral Lirico tém regéncia
de Ira Levin. Ingressos de R$ 40 a R$ 100 4 venda no
site www.ingressorapido.com.br. Praga Ramos de
Azevedo, s/ n® Centro, tel, 2626-0857.

BAT-PASTEL

Na filial paulistana do Pastel doTrevo de Bertioga, os
salgados tém fritura crocante e podem ser produzidos
em formatos inusitados: ha pastéis em forma de
coragao e também reproduzindo o logotipo de
Batman. Os sabores mais pedidos sao o boi ralado
(carne moida, ovo e azeitona) e o de palmito cremoso.
Rua Min. Ferreira Alves, 730, Perdizes, tel. 3871-9609.

La Madonina vira embai: da L ia; o Fricco
apresenta os sabores da Umbria; o Zenna Caffé
investe na Liguria; o Tre Bicchieri mergulha naToscana;
o Vinheria Percussi investe nas receitas de Abruzzo e

o Piselli traz delicias do Piemonte (foto). Rua Pe. Jodo
Mancel, 1.253, Jardins, tel. 3081-6043.

GREGO DA MADRUGADA

0 Myk, te grego poréneo, acaba de
renovar seu cardapio. Prove os souvlakis (espetinhos)
de porco ou de frango organico, as lulas recheadas com
camarao, polvo e tomates, a moussaka vegetariana

2 (“lasanha” de berinjela e batatas) e a psarosoupa —

B sopa de frutos do mar afrodisiaca e revitalizante. Rua
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=
& Peixoto Gomide, 1.972, Jardins, tel, 2548-5391.

29 HORAS
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EM SAQ PAULD COM A PECA

AARETA UNIA DAS MELHORES EMASS
QUERIDAS A7HIZES BRAS

CETEATRO POLITICAF

ESPECIAL

SAUDE
TSHISTAS ACADENTAS,
AS NOVDADES 1 CHECK-UPS,

M‘IUTRHAI] QUEVAI
TRAZER MUITO MAIS ENERGIA

ILERAS, FALA
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Buttina - | la Potentina Pasquale - Baccala Sto Spirito Piselli

- Agnoloti Da

3% semana da Cozinha
Regional [taliana em Sdo Paulo

Com 160 novas receitas serdo oferecidos no almogo e jantar

De 18 a 25/10, Sao Paulo sedia a 3? Semana da Cozinha Regional Italiana.
Durante o periodo, 20 renomados restaurantes italianos da cidade oferece-
rao menus homenageando as diferentes regides do pais por pregos fecha-

dos. Foram criadas 160 novas receitas, especialmente para a ocasiao.

Este ano, contaremos com a vinda de até nove chefs italianos: além dos ja

Pomodori - Cannoli con

ALPHA REPORT
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Wordeste integra a mostra. O acervo conta com objetos, www.ingressorapido.com.b
talacoes, fotografias, pinturas e videos que apresentam
estoes de territorialidade e oimaginario geografico.

. 3* SEMANA DA COZINHA RE- Restaurantes participantes: Aguzzo,
& 2 de novembro GIONAL ITALIANA Buttina, Casa Santo Antdnio, Circolo
tergaa sexta-feira, das Bhas 17h, e sabados e domingos, das Cerca de 20 restavrantes italianos da  Italiano, Friccd, La Madonnina, La
h 4s18h cidade de S3o Paulo oferecerdo menus  Quottidiana, Maremonti, Osteria Del
iseu Vale - Antiga Estagdo Pedro Nolasco, s/n? - Vila Velha/ES especiais, tipicos de diferentes regisesda  Pettirosso, Pasquale, Piselli, Pomodori,
vw.musevvale.com Italia. Positano, Santo Colomba, Sensi,
Spadaccino, Supra Di Mauro Maia, Tre De terga & Sabado das 19h a5 0h
18a 25 de outubro Bicchieri, Vinheria Percussi e Zena Caffé,

EXPOSICAO DE
VELAZQUEZ A BACON:
O PATO.LOGICO DE
DOMENICO SALAS

A mostra conta com acervo
inédito do artista, que tem
como vertente de trabalho a
recontextualizagdo de obras
consideradas classicas.

18 de outubroazgde
novembro

De segunda a sexta-feira, das
10h as1gh, e sabados, das 10h

as16h

Galeria TATO - Rua Mateus

Groy, 76-380 Paulals MOZARTEUM BRASILEIRO

www.galeriatato.com A ; S ; i £
Uma das mais conceituadas associagoes culturais do pais voltada para a valorizagio e

disseminagao da cultura musical apresenta o espetaculo que encerra esta temporada.
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Sa0 Paulo, seus
aromas e uluus
by Renato Galvao L mmmmmm Flvao?

Reanato Cakéo i 't & pala b trano mis,

Urna das lanchionetes miais famosas de 530 Paulo, é 3 Chip's
Burger, na regido de Santana e a principal novidade da casa, 0
twi st Bchips, com precode R$24,99

Olarche servido em pdo austrdiano, conta com hamblrguer de
picanha, oueijo especidl e cebola com moho barbecus;
acompanhado de batata chips.

Outra boa pedida & o bagel (pdo bagel) burger (R§27:49),
elaborado com hamblrguer de picanha, oream cheese e cebola
picada. O lanche vem acompanhado de batata crisscuts, com
form ato em jogo da velha,

Vale a pena saborear os delicosos milk-shakes, induindo o belo sabor banana com canela, Chope
gelado como oBrahm aBlack faz sucesso, além domenu kids.

RuaDoutor César, BE8, Santana, S30 Paulo, 5P, Tel. (11) 2099-2803 - www.chipshurger.com br

NaMata Café

O Ma Mata Café, mudou recentements 100% de seu carddpio.
Tamanha ousada deu certo e o publico estd encantado com as
rovas delicias da casa. Ertra os belisquetes, va da filé aperitive,
com molha mostarda servido com tofradas - 0w o arancini, gue &
um bolinho de riscto de acafrdo com mussarela de bifala e
tomate seco, Saladas, lanches, pizzas para comer com amao e
rassas feitas com fannha organica sdo & ogumas outras opcdes.
sinda ousando, o Na Mata Cafe, estd apostando no mercado de
peixes selvagens do Alasca, regi3o dos Estados Unidos e oferece
a0z diertes, o salmoncate (tartar de salmao selvagem Sockeye, com abacata, tomates, limdo,
cebolaroxa, dil e crispy de sho pord - RE36,90) eablack cod (pewebrancoselyagem, g'elhadot;om
arroz dejasmim aoletede coco, com melodia decogumelos - RE73,90).

RuadaMata, 70, itaim Bikk, $30 Faulo, SF, Tel. ( 11) 3079-0300 - www.namata, com .br

Entre 18 & 25 de oububro, o publico poder 4 se deliciar com todos os sabores da Semanada Cozinha
Regonal Italiana, que chega a sua terceifa edigdo, Esse amo, o evento conta com nove chefs
estrangeiros & 20 famosos restaurantesitalianos de 53 Paulo. Ao
todo, 160 novas receitas foram criadas especidlments para o
periodo, e serdo servidas durante alm ogos ejantares.

Aguzeo, Butting, Casa Santo Ankdnio, Circolo Italiano, Friccd, La
Madorning, La Quottidiana, Maremorti, Osteria del Pettirosso,
Pasquala, Piselli, Pomodori, Positano, Santo Colomba, Sensi,

Snadam no, Supradi Mauro Maammmmmwﬂ

87 - casss parbicip 4.
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Semana da culinaria regional italiana movimenta SP



om que guar se basaar, mas demos
pricridade is casas gue [ partia-
pam dasde o mido. Noseo owmen
n2o & comerdal; § om evanto da &
vulgaeso cultural A tdeta § manter
guam aska desde o imica @ b car-
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que fazem parte da Semana desde
O COmEEn.

— 0 Pasgualo & um rostaurants
da coxinha Hplc, @ jd astamos

focados em uma determinads
Tegila; no caso, 3 Pugia, de onds
vatomau pat — afrma Glorglo Pas-
equala, flho do chef Pasguals Nigro,
que comaneda a coxtnha da cmttma
na Vilz Madalima.

Segumde Giorgin, quo também
o formagio de chef, o restasranis

dipios Bgados 2 uma d iz
mgtio, coma o PiselH 2 o Fricod, por
exmmploe — oxplica Landuln,

Pasquale destaca os sabores
da Puglis & Sans] s& dadica &

gastrowomia de hiolse
Com cardipio baseado na Pugha,

esigano Towns pratos da
oeinha pugliess dusmts o avenbs.

— Outra coisa que mudoe da
adigio passada para esta fiol 2 apre-
seniacia dos pratos, que st um
powon mals moderna. Mas o pre-
PaI0 ontimua o mesno, f@tte da
forma mals tradidonal @ segsindo
Tergd ks

o Pasqualis & um des o

oomunitéltzliana | outubro 2014

TEA CAFFE
Cartros dell Uigaria
B
Clissi ol
‘embevackh g o o
I, b YRS
TR IR
ST S
Paiinin Bomids, 190
Jarn Pavisda
Tl {1) 30812158
T

Mo comando éa costnha do Sen-
=, maugerado hi poucos meses no
batrro do Campo Balo, o chaf Ma-
rmal Coelhn ficou responsdval par
mpresantar a oulindria da regiiodo
Bolise durante 2 Senana da Coxl-
nha Regfonal [iakana.

— {mando wcehamos o con-
vite, 2 meglao foi oscollida por
sartain. Como se bt da uma
rogtao guo man cochecn mutta,
nosse trabatho o Senst fod mats
dedicade & pesquisa para enten-
der as mraciarisbcas da egldo o
plaborar pratos que stgam ossas
tradigies mespatiande o paladar
do brastledro. Pomso gue tenon
e respaiiar as raracteTisticas T
gronats da [iba, mas tomanda a
cultniria atraenin para o piboo
brasilotro — diz ochef,
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0 consul geral Miche
convoca eleitores ao voto

Semana da culinaria regional italiana movimenta SP



TIRAGOSTO

ESTRELA DO SALAO

ETERNIZANDO MOMENTOS

Freitas, sommelier e maitre do Terraco Italia, em Séo Paulo, é reconhecido pela gentileza e busca do aperfeicoamento

om a cara e a coragem, ele chegou sem os pais

a Sao Paulo, aos 12 anos, para viver com pa-

rentes e irabalhar. Veio de Quixada, no Ceara.
Comegou como ajudante em uma padaria. Depois, foi
balconista em um bar. Ld, recebia elogios de clientes pela
atencdio que dispensava a cada um. Muitos o aconselha-
ram a procurar colocagéo em restaurantes para crescer.
Deu ouvidos. Hoje, Francisco Freitas, 51 anos, casado e
pai de dois filhos, é sommelier e maitre
de um simbolo paulistano: o Terrago
ltélia, no centro da cidade.

"Tenho paixdo pelo que faco. Nosso
trabalho aqui é eternizor momentos®,
disse ele. A gentileza natural pela qual
recebeu reconhecimento no passado
continua. Mas dedicagdo nao fallou.
Aos 18 anos, ingressou no curso de
garcom do Senac e ndo parou mais.
Cursou também aulas para barman,
maitre, relacdes humanas no trabalho,

DIRETAMENTE DA ITALA

entre outras. Um conhecimento em especial, porém,
seria o grande diferencial. "Quando trabalhei em um
hotel, uma pessoa me disse que estudar idiomas mudaria
tudo. Aprender inglés foi, entdo, essencial”, conta
Freitas. Rumo ao aperfeicoamento, ele tentou o Terrago
Itdlia, aquele lugar cuja propaganda ouvia na Radio
Grande ABC e dizia “Séo Paulo a seus pés”. Iniciou
como ajudante do ajudante de garcom. Trinta e dois
anos mais farde, Freitas coordena a equipe do local. O
Terrago permitiu a ele também viajar a trabalho para
paises como Estados Unidos, Espanha, Argentina, Chile
e Uruguai. Conhece todas as regides vinicolas do Brasil.
Convites para deixar a casa ndo faltaram. E dé tempo
de apreciar a tdo famosa vista na correria cotidiana?
"Sim| E pér do sol, lua cheia... Cada dia uma histéria
diferente”, afirma Freitas, feliz, por mais uma semana de
trabalho infensa. sUzanE G FRUTUCSO

TERRAGO ITALIA - Avenida Ipiranga, 344, 41° andar, Centro,
S&o Paulo-SP, tel.: (11) 2189-2929. www.terracoitalia.com.br

Comidas tipicas de diferentes regi-
Ges da lidlia criadas por 20 renomados
restaurantes sdo a grande afragéio
da 3° Semana da Cozinha Regional
Italiana, que ocorre em Sao Paulo entre

18 e 25 de outubro. As 160 novas
receifas elaboradas especialmente para
a ocasido levam a assinatura de nove
chefs da terra da mama., Enfre eles, Pas-
quale Palamaro (foto), de Campania,
chef do resort ' Albergo della Regina
Isabella. Estdo programadas também
aulas, palestras e degustagdes de
produtos. As casas que participam sGo
Aguzzo, Butfino, Casa Sante Anténio,
Circolo ltaliano, Frices, Lo Madoennina,
La Quottidiana, Maremonti, Osteria del
Petiirosso, Pasquale, Piselli, Pomodo-

i, Positano, Santo Colomba, Sensi,
Spadaccino, Supra Di Mauro Mais, Tre

Bicchieri, Vinheria Percussi e Zena Caffe.
Q evenio é promovido pela ltalia Trade

Agency (ITA), lialian Culinary Institute for
Foreigners (ICIF), Isfituto Italiano di Cultu-

ra (IC), Accademia ltaliana della Cucing,

Agenzia Nozionale del Turismo (ENIT)

& Camara de Comércio llaloBrasileira
(Italcam), com o apoio da Embaixada
da liglia e do Consulado- Geral de Séo
Paulo. Os menus serGo oferecidos no
almoco e no jantar. Precos acompanham
os pertis dos casas,

‘www.facebook.com/
temporadasgastronomicas

PASTRAMI,

: s cujo segredo
sua autora sé revelou por amor




Italia 8 mesa

Entre 18 e 25 de outubro, a capital paulista
recebe a terceira edicao da Semana da
Cozinha Regional ltaliana, evento promovido
pela Icif (talian Culinary Institute for
Foreigners) em parceria com diversas
entidades vinculadas ao governo da Itdlia
Além de menus especiais. que enaltecemn a
cozinha classica de diferentes regioes do Pais
da Bota. alguns restaurantes participantes
recebemn chefs tallanos para dividir as panelas
Glovanni Guarneri, do restaurante siciliano
Don Camillo. estard no comando do Aguzzo

e lrard classicos da regido, como a pasta alla
norma (penne ao molho de tomates, be:
e ricola salgada) e costeletas de cordeiro ao
vinho marsala e batatas com alecrim. O chef
Pasquale Palamaro, do restaurante Indaco,

na Campania, Incluird no menu do Maremonti
receitas como o iconico spaghelti alla
puttanesca (com molho de tomates, aliche e
azeitonas pretas) e o parmiglana di melanzane
(fatlas de berinjela assadas com mussarela
molho de tomate e parmesdo). Ja Alessandro
Capalbo. chet do restaurante La Ciau del
Tornavento, trard sua cozinha piemontesa
para o Pisell. Entre os deslagues estao o
agnolotti dal plin (massa recheada com carmes
e vegetals, ao molho de manteiga e sdlvia) e

0 salame de chocolate com avelas e zabaione
(foto) Os almogos. que incluem entrada, prato
principal e sobremesa, variam entre RS 49

e R$ 96 Ja os jantares, com o menu de quatro
tempos. custam de R$ 89 a R$ 130 Confira

a lista completa de participantes no site

www settimanacucinaitalianacombr
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Ode a cozinha goiana

A chet canoca Maria Victéria convidou o filho e t
Paulo G Jara recordarerm momentos import.

ambem chef
s da

familia a mesa O resgate de receitas tipicas da cozinha goiana,
terra natal da familia da dupla. virou um me amado
Origens. que sefa apresentado em 28 e 29 bro, no Bar
DHolel dentro do Hotel Marina All Suites. no R laneiro.
Empacinhas de capa podre (com fina ¢ 3 cde massa
podre que reveste o recheio de galinha caipira) da sua tia Rita,
galinhada da tia Cedé, porco na lata lombo suino cozido em
baixa temperatura, guarnecido de batatas-doces em mel de
engenho) e o pitu confitado (Camarao de rio onsome
de maracuja do sertao, biscoitinho de pamc mihoe

salada de palmito fresco. foto) prometem atrair o adar do
canoca O menu-degustacao, de seis tempos. custa R$ 250,

Bar D'Hotel
avenida Delfirn Mc
@21 2172900 - Ric

scambr

fitmados estdo: L

lindria Laurent Suau
(5F), Rodrigo Qiiveira, do Mocotd
do Irajd Gastrd (R)) César Santo
Mara Sales, do Tordesilhas (SP), i
Esquina (Portugal), Wanderson }
£ Onildo Rocha, do Roccia (PB) C
completa no Sike wwwinowe




CSPITALITA TALIANA

Editorinle di Ferruccio Dardanelio,
Prosidents df Uinioncarmers

d oftobre la citta di San
Paolo fara da comice alla
“3° Settimana della Cu-
cing Regionale uliona~, imiz
tiva promossa dall TCE-Agenzia,
‘ma che vede comvoito I"intero Si-
stema Talia che opera nel Passe.
Obisttivo dell’evento & noa solo la
dnpun-ﬂ:n—
huwﬂ—ﬂiﬂ-.hnhm
soni e delle loro tradiz delk
mhmedemnlnemum
it smame bt 20 o i italiani di San
Paolo certificati “Ospitaiita Injiana”. Una cosa di cui
vado particolarmente fiero, anche perché proprio la
citta brasiliana é stata la prima in cui abbiame comse-
Emato le targhe del marchio di qualita Una scelta det-
fata dal fatto che. se il Brasile conta oggi la pil: grande
Paclo ospita 1a piil grande comunita di origini italiane
del Paese. Questo progetto rappresenta dunque un
movo, importante, tassello nell ‘opera di promezione
il&ﬂmmuhqnhﬂ
mondo, in un Paese a cui si legati, sto-
ricamente e culturalmente.

‘ottobre lo citd o San Foolo ford da comice

ma che vede coinvolto lintero Sisterna ltalla che apera
nel Poese. Obiettivo dell’'evento é non solo la pro-
mazione dei piafti e dei prodotti agroalimentan italian],
bensi la conoscenza delle singale regioni e delle loro
mirn.uﬁwm:&mm&nm:r

irvol saronno inoltre 20 ns-
miﬁui&mhﬁmﬁumw
Una cosa di cui vado particolormente fiero, anche per-
#mh:ﬁméubmnmo

e ol il
rgh quat-

ummmwwm:amm
ogy lo pits grandee popolanone itafiano fuor delfitolin,
[propio Son Poolo ospia o pil) grande comunitd o ong-
ini italiane del Poese. Questo progetio rappresenta
dungue un nuovo, importants, tasselic nelpera di
promazione e di futeio del nostro agroalimentare df
qualits nel mondo, in un Poese @ as somo &

legoti, stoni

L’'Italia
~ Piatto

ahtaba
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L'ITALIA NEL PIATTO

m anﬂmlﬂnuﬁgmim—mmim
anda popolasits & cul goda la massa cucina Tate
6, cominata ad ali fateri, Erverisce b croscita dal s Ho.Ra Ca, con par-

mmmhﬁ—.mam@mmnﬁm
Ly S A Ak et
mmﬁhmmmmmt#ﬁm;:
itorans i quasti. 83 gedoma dalla &
qualita Ul frabina ™,

Cuesne progetto. bacats mlla prs deila cucmna I &2 pro-
mmmtmhw.* che 4 nascondonn dietra i
cibio italiane, eost coma dalls secallanna she mscoms dal tarrimrie, dalla sbnra
mwmmmmaﬂum

hmh‘_uhpﬁghmmﬁ-ﬂ.ﬂnhhmpm
e
P : o com gl "'Mﬂﬁm«uﬁm

di nmiristirn— ! — che mira a di-
mnmﬁnnpwhmihhh a-mﬂm'nh-
pmdm@h'ﬂm'md- aizivics semprs gl Exingrata 6 -
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Regional Italiana. Duranie o perodo, 20 renomados

restaurantes italianos da cidade oferccerdo menus
homenageando as diferentes regides do pais por pregos
fechados. Foram criadas 160 novas receitas, cspecialmente
para a acasiic.
Este ano o evento vai contar com a vinda de até nove chefs
italianos: além dos j& confirmados Giovanni Guamer (Sicilia)
e Pasquale Palamars (Campania), que cozinhario juntamente
com 0s chefs brasileiros; quatro anesios [chocolatena,
panificagio, confeitada e sorveiena) devem marcar presenga
em aulas especiais na nova sede do ICIF {Institute de Culinana
Italiana). Tambem estao programadas palestras o degusiagies ;
de produtos. "GA5TRONOMIA EABOLA
A culinaria da Italia & caracterizads pela qualidade dos NO BRASIL"
ingredientes e variedade de receitas, que apresentam W"“" Arruda
particularidades em cada uma das regides. O evento ¢ uma L ROROS & TOSCANA
otima oportunidade para o pablico conhecer melhor cada o ——
uma delas: Sicilia, Basilicata, Veneto, Valle [VAosta, Umbria,
Lombardia, Friuli Venezia Giulia, Campania, Lazio, Puglia.
Piemonie, Calabra, Trentine Alto Adige, Sardegna, Molise,
Emilia Romagna, Marche, Toscana, Abruzzo o Liguria.
(s menus serdo oferecidos no almogo e jantar - podendo vanar
de acordo com o horirio - ¢ os procos acompanham os perfis
day casas.

05 RESTAURANTES BRASILEIROS
ESTAO COM ESSA BOLA TODA?

E UMROUBO, . “MEDERAM UMA
EUMINSULTO : ESTRELA, MASNEM

Dr 18 a 25/10, 380 Paulo sedia a 3* Semana da Cozinha

AGASTEONOMM : COMERAM NOMEU
UNDIALI" i RESTAURANTE" i

/
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Restaurantes =

Arnaldo Lorencato e Helena Galante

ALEMAO
Die Meister Stube

No almogo executivo, depois de uma sa-
lada do dia. as opgoes incluem o salsi-
chdo com batata cozida e chucrute bem
azedinho. Com sobremesa, sai por R$
27,00. No jantar, ¢ uma boa pedida o
lombo de porco empanado e frito 4 vie-
na, acompanhado de salada de batata
(RS 57,00, para dois).

Rua Barde do Triunfo, 1213 (Clube
Kolpinghaus), Campo Belo. = 5536-4982
(80 lugares). 12h/0h (dom. até 22h).

Ce: 1odos. Cd: 1odos. Couveri: RS 12,00,
Estac. c/manobr. (RS 8,00) 2 ¥ (RS 15,00)
& vejasaopaido.com/diemeister.

Aberto em 1989, $

ARABE
Brasserie Victéria

Quem quiser fazer pedidos A la carte de-
verd ocupar o saldo da entrada. que lem-
bra uma lanchonete. O ambiente maior ¢
mais confortivel nos fundos é reservado
apenas para o servigo do rodizio tipico
(RS 81,00). Em qualquer um dos recin-
tos, 0 melhor dos pratos continua sendo o
6timo quibe cru (RS 29.00, para dois).
Também vale provar o babaganuche, de
gostinho defumado (RS 23,00), a densa
coalhada seca (RS 23,00) e a abobrinha
recheada (R$ 15.50).

Avenida Presidente Juscelino Kubitschek,
545, itaim Bibi, = 3040-8897 (180 lugares).
121230 (dom. e feriados até 22h; seg.

até 16h). Ce: todos. Cd: todos. Estac.
c/manobr. (RS 15,00). T 7 (RS 30,00) &
& (7 3849-8449). vejasaopanlo.com/
brasserievictoria. Aberto em 1947. §

ASIATICO

Tian

Responsidvel pelo fogdo, o chef Fernan-
do de Souza faz delicias como a tenra
costela de porco a0 molho de churrasco
coreano (RS 32,00). Ainda mais em con-
1@, 0 nhogue de nabo com broto de feijao
e ovo, de origem chinesa, sai por RS
29.00. Quase todos os pratos slo pican-
(es. mas ndo assustam.

Rua Jerdnimo da Veiga, 36. Itaim Bibi,

= 2389-9399 (72 lugares). 12h/15h e
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A Italia também é aqui
Vinte enderecos participam da Semana da Cozinha
Regional Italiana, em cartaz a partir de sabado (18)

Em sua terceira edicdo, a Semana da
Cozinha Regional Italiana retine vinte
restaurantes da capital de sabado (18) ao
dia 25. Aideia é explorar receitas tipicas de
alguma parte do pais da bota. Neste ano, o
evento tem a participacio de até nove chefs
da Itilia. Jodo de Lima, do Aguzzo Cucina e
Vino (Rua Simao Alvares, 325, Pinheiros,
= 3083-7363), recebe o italiano Giovanni
Guarneri, do Don Camillo, localizado em
Siracusa. Juntos, eles preparam receitas si-
dlianas. O penne alla norma, ao molho de
tomate, berinjela e ricota, e a costeleta de

cordeiro com batata ao alecrim séo as
opcdes de prato principal. O almoco, em
trés etapas, sai por RS 59,00, e o jantar, em
quatro tempos, por RS 120,00. Vindo do
estrelado Indaco, na cidadezinha de Lacco
Ameno, Pasquale Palamaro da expediente
na Maremonti (Rua Padre Jodo Manuel,
1160, Jardim Paulista, = 3088-1160) ao la-
do de Romulo Giponi. O cardapio, voltado
para a regiao da Campania (RS 55,00 e
RS 95,00), inclui espaguete alla putanesca
e maminha alla pizzaiola,

H.G.

DVUHGALAG
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DIA DAS CRIANCAS

As historias emocionantes dos anjos da guarda paulistanos que ajudam
menores abandonados, vitimas de maus-tratos ou com problemas de saide




restaurantes

Mangia che te fa bene!

Vinte restaurantes da cidade participam da 33 edicao
da Semana da Cozinha Regional Italiana entre os dias 18 e 25/10;
o menu fechado inclui trés pratos no almogo e quatro no jantar

» DANIELLE NAGASE

MAREMONTI

A casa representa a cozinha da
Campanha, no sul da Italia. Entre
o0s pratos, a berinjela parmigiana
(foto) abre alas para os outros trés
pratos do menu noturno (R$ 95).

TRE BICCHIERI

A massa fresca com ragu de linguica
e cogumelos e o carré de leitdo
assado ao alho e alecrim estdo entre
as opgdes do menu de jantar

(R$ 130), que brinda a Toscana.

R Gen. Mena Barretn, 765, Jd. Paulists, tel. 3885-4004.
Seg.aq s 15h e 19h as 26h. Sex: 12 35 16h

12h s 16h30 ¢ 19h 4 1h. Dom.; 12h
is 17h, CC: AE, D,E, Me B | =

OSTERIA DEL PETIROSS0

A regido escolhida foi o Lacio, no
centro da Italia. Destaque para as
entradas: lulas e ervilhas ao molho
de tomate ou sopa de fava, ervilha,
alcachofra e guanciale (embutido).
O jantar sai por R$ 75.

Al Lorena, 2.155, tel. 3062-5338, Ter. a sex.: 12h
19h & 23h. Sb.: 12h s 16h & 19b 35 23h.

is
Dom.: 12h bs 16h. CC:E, Me V.

FRICCO

Participa do festival com receitas
da Umbria. Sugere a tabua de frios
como entrada, o espaguete com
tomate, aspargo, alcachofra e poejo,
e o coelho ao vinho branco como
principais —R$ 85 com sobremesa,

R. Cubat3o, 837, tel. 5084-0480. Ter. e qua.: 12hids
15h. Qui. e'sex.: 12h ds 15h e 15h ds 23h 12h
5 16h30 @ 19 ds 23h. Dom.. 12h és 1643

88 % * x 19a25deoutubrode 2014

BUTTINA

As receitas vém da Basilicatta, assim
como a chef Filomena Chiarella.
Comece o almogo (R$ 62) com os
pimentdes com farofa de pao e

améndoas. Depois, va de filé-mignon
suino com puré de maga-verde.

R jodo Moura, 976, tel. 3083-5991. Ter. aqui: 12h 3

3 16h30 @ 19630 h. Sex.: 12h #s 14h30 e 19030

5 26h. S8b.: 130 ds 17h e 1930 s 24h, Dom.: 13h
35 17h. CCAE.D,E MeV, | 3 | o | 4o f it

na von gzrertwig
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REVISTA SAO PAULO
(FOLHA DE SP)

0 que os paulistanos g
buscam no digital e como
se encontram ali para
melhorar o munda real



ZENA

Oferece pratos da Ligiria, regido a
noroeste da Itilia. 0 menu (R$ 85
no jantar) sugere a lasanha com
pesto de manjericdo e pedacinhos
de batata e vagem. De sobremesa,
o0 pao de 6 com licor de café,
mascarpone e améndoas.

R, Peixoto Gomide, 1.901, fardi
2158. Seg. a qua. & dom.: 124 s 24
12hd1h CC:AE, D E.MeV. | | o | <]

VINHERIA PERCUSSI

SUPRA

0 raviéli com ricota, aspargos
frescos e nozes chega a mesa
banhado em molho de manteiga

e sdlvia. O prato faz parte das
massas sugeridas pelo chef Mauro
Maia durante a semana italiana.

R, Leopoldo Couto de Magaihdes jinior, 631, Itaim
Bibi, tel. 3071-4473. Seg.: 12h & 16, Ter, asab.:
12h s 15h e 19830 35 23h30. Dom.: 12k & 16h30.
CGAED,EMeV. TAeSo | %] &%

SENSI

As receitas do festival vieram da
regido de Molise, ao sul daquele
pais. Destaque para o espaguete
com crocante de pdo e lulas. 0
menu sai por R$ 105 no jantar.

R Gabriele D'Amunio, 1,345, Campo Belo, tel
24785099, Ter. a qui.:

Sex: 12h &s 15h e 19h ds 28h. Sab.: 12h ds 17he
19h 5 26h. Dom.; 12h ds 17h, CC: todos. | 3k | &

PISELLI

Representa a cozinha da regiao
de Piemonte com pratos como 0s
aspargos grelhados, regados com

fondue de queijo e pasta de trufa
negra (servidos de entrada).

R. Pe. JoBlo Manuel, 1.253, Cerqueira César, tel. 3081-
121 h

%no vo_n%ﬂwlg
v c
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REVISTA SAO PAULO
(FOLHA DE SP)
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A cassata, com péo de 6, creme de
torrone, chocolate e chantili (foto),
encerra o menu inspirado na regido
de Abruzo. 0 almogo sai por R$ 69
e 0 jantar, R$ 99.

0 gue 05 paulistanos
buscam no digital e como

s encontram ali para
methorar o mundo real

AGUZZO

Inspirado na Sicilia, o menu

(R$ 120 no jantar) abarca pratos
como o arancini de carne e queijos
(entrada) e o penne com tomates,
berinjela e ricota (principal; foto).

R. Simdo Alvares, 325, Pinheiros, tel. 3083-7363.

Seg.: 12h s 15h. Ter. a qui; 12h s 15h e 19h as

23h, Sex.: 120 s 15h & 19h a5 24h, Sab. 12h30
129

restaurantes

sdopaulo * * % 89
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restaurantes

Brasil a Gosto * [

A chef Ana Luiza Trajano da
novo ar A cozinha brasileira em
reinterpretacdes de receitas
regionais garimpadas pelo pais.
0 menu-executivo (R$ 49),
servido no almogo, traz opcdes
que variam de acordo com o dia
da semana. As tercas, tem mix
de pastéis de entrada, e filea
Osvaldo Aranha ou moqueca

de legumes coma opgdes de
principal. Para arrematar, Romeu
e Jutieta com calda de maracuja.
R Prof. Azevedo Amaral, 70, Jardim
Paulista, tel. 3086-3565. 80 lugares.
Ter.aqui; 12h3s15he 19h as 24h.
Sex. e sib.: 12h s 17he 19h & 1h.
Dom.: 12h &s 17h. CC: AE, D,E, Me V.
7: S0, Valet (R§ 18 & R3 23).§$85 | &
| Bl Sl E

Carlinhos

Restaurante = |=

Foi criado em 1971 por Missak
Yaroussalian (1945-2013),
conhecida como Cartinhos (o
mesmo do Arais do Carlinhos,

no Bom Retiro). O menu abarca
receitas tradicionais da cozinha
arménia, com op¢bes como o
basturma —finas fatias de carne
bovina curada, condimentada

e frita com ovos estrelados

(R$ 26,80). O arais, sanduiche de
cafta no pao sirio, também

faz sucesso por la.

R. Rio Bonito, 1.641, Brés, tel. 3315-
9476, 130 lugares. Seg. a sex.: 11h30
3 15h. Sab.: 11h30 35 16h30. CC: AE.
D,E.MeV.T: A, SoeTe Valet (R§ 18).
885 | RIz|El T

ChefVivi * [»

£ num saldo pequenino, com

28 lugares, que a chef Viviane
Gongalves recehe seus clientes.
Ali, ela oferece um menu fechado
no almogo (R$ 48,50 de segunda
a sexta e R$ 69,50 no fim de
semana), com entrada, prato
principal e sobremesa —as
opgdes variam de acordo com

os ingredientes disponiveis na
despensa e com o humor da chef.
R. Girassol, 833, Vila Madalena, tel.
3031-0079, 34 lugares. Ter. e qua.:
12h s 15h e 19k s 23h30. Qui. & sex.:
12h 3 15h e 19h 3s 24h. Sab.: 13hds
16h e 20h 35 24h. Dom.: 13h 35 17h.
CC: AE, Au, D, E, H, M e V. §48% | &
|hidE ==

China Esmeralda

Num ambiente simples, com
mesas forradas por toalhas de
papel, serve cléssicos preparados
por Yim Ling Tai. Vedete entre

as entradas, o rolinho primavera
& recheado com repolho e carne
bovina. Destague para o cury,
um cozido oriental que pode
pedido com frango, peixe ou came
R. Dr. Candido Espinheira, 662,
Perdizes, tel. 3862-7798. 100 lugares.
Ter. a sex.: 11h30as 14h30 e 15h 35
21h30. 58b.: 11h30 3s 15h e 19h 35
21h30. Dom.: 11h30 3s 15h. CC: AE, D.
EMeV.T:A So,TeaV.$$ | His

Mamma mia!

Regional Italiana

A partir deste sébado
(18), seré realizada a

3a edigdo do festival que
destaca a gastronomia
das regides da Italia
—vai até 25/10. No
Pasquale (pag. 115),

o menu (R§ 75) traz

pratos da Puglia, como
o pene com tomate,
ricota e manjericdo.
Veja a lista completa de

Don Curro %

Dois aquérios instalados bem na
entrada do restaurante exibem
as lagostas que irdo parar na
panela mais tarde. Criado hd
fmais de 50 anos pelo ex-toureiro
Francisco Rios Dominguez, 0
local ficou famoso pela paella
(R$ 316 para trés pessoas).
Outra opcdo é a lagostad la
plancha (R$ 285 o quilo), servida
com batata e molho de atho.

R. Alves Guimardes, 230, Pinheiros,
tel. 3062:4712, Ter. asex.: 12h 35 15k
& 19h 45 24h. Sab.: 12h s 24h. Dom.:
12h 3s 17h, Meni-executivo: RS 78.
CC: AE, D e M. Estac. ¢/ manob. (RS
18,4888 (% | b= | @D ]

Ecully * b
Um sobrado de 1920 abriga o
restaurante —e o quintal, no
fundo, faz as vezes de saldo.
Trabalha com trés cardapios
distintos, um para o almogo de
terca a sexta, com as opcdes do
executivo (R$ 37,90), outro para
o jantar e o Gltimo para o almoco
do fim de semana. Algumas
sugestges, como o nhoque de
armesdo com ragu de costela
(R§39)eo steak tartare (R$ 19)
aparecem em todas os horarios.
R Cotoxs, 493, Perdizes, tel. 3853
3933, Ter.: 12h 3s 15h e 19030 35
23h. Qua. e qui.: 12h s 15h e 15h30
35 23h30, Sex.: 12h as 15h e 1930

participantes em 25 24h, Sab.: 12h30 35 16h e 19n30
folha.com/no1532475 35 24h, Dom.: 12h30 3s 16h. Menu-
R 37.90. CC: AE,D,E,Me
V.85 |1 b B 1=l ]
Chott » b El Tranvia %
A casa aposta nas carnes
Mesas sab &rvores, no quintal
de uma casinha no bairro de ﬁ:};d“a?gad:ﬂal;:&
Pinheiras, acolhem os clientes 4 0 cc?rtpeas d il (n: s
da chef Gabriela Barretto. s30 da Argentina).

As receitas, carregadas de
simplicidade, tém gostinho
caseiro —a maioria delas é
preparada na grelha a carvao.
Prove a costeleta de porco (250
g0u 500 g), temperada com
tomilho e limao (R$ 50). Tome
nota: o restaurante abre apenas
para o jantar.

R Mateus Grou, 345, Pinheiros, tel.
3083-6998, 42 lugares. Ter. a qui.: 20h
35 24h, Sex. € sab.: 20 3 1h. CG:AE, D,
Me V. Valet (R$ 19).88% | & =] %=l

D.OM. #k*

0 chef Alex Atala prepara receitas
com ingredientes tipicamente
brasileiros. No menu 3 la carte,
servido somente no almogo, ha
pratos como o pato cozido a0
vinho Madeira, com puré de

caré e pimenta-verde (R$ 174).
No jantar, trabalha com
menu-degustacio (R§ 495).

£ considerado pela revista
“Restaurant” o terceiro melhor
restaurante da América Latina.

R. Br. de Capanema, 549, Cerqueira
César, tel, 3088-0761. 50 lugares. Seg.
asex.: 12h 3 15h'e 19h 35 24h. S3b.:
19h 3¢ 24h. CC: AE, D, M e V. Valet (RS
25).54585 | % | b= BT

um dos saloes para provar a
parrillada, que combina partes
nobres do boi e mitidos; serve
até 14 dpessoas. Outra sugestdo &
0 assado de tira (costela), que
servido com batata sufté.
R. Cons. Brotero, 903, Santa Cecilia,
tel. 3664-8313. 198 lugares. Seg. 4
i.: 12h 3s 15h e 18 3s 26h. Sex.e
sib.: 12h s 24h. Dom.: 12h as 17h.
CC: AE, D, E, M e V. T: A, Valet (R$ 18).
§856 (%1 b | HI&®

Espago Tambid =

Antes escondido no subsolo

de uma loja de decoracéo, o
restaurante expandiu e ocupa
agora todo o prédio. Investe
numa culindria pouco difundida
na cidade, baseada em pescados
de agua doce. O menu lista
pratos como o lombo de pirarucu
na manteiga e a brachola de
pintado recheada de cogumelos,
brécolis, castanhas e damasco,
servida com arroz de coco.

R, Diana, 381, Perdizes, tel. 3801-2793.
Ter.: 12h2s 15h, Qua. e qui: 128 3s15h
& 191 3523, Sex.: 12h 3s 15he 19h 3s
23030, 54b.: 12 35 16h e 19h 35 23h30.
Dom.: 12h as16h. CC:D,E, MeV. T:Ae
So. Valet (R$ 18).888 | 3| é= 1612

GUIA DA FOLHA
FOLHA DE SAO PAULO
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i §7 523 e outubro de 1014

Grupos lutam para salvar seus teatros de
rua, considerados patriménios imateriais

pela prefeitura; a maioria estd em perigo

Indicamos 16 peas nesses espagos | 8
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Alemao

Windhuk

Nesta casa tradicional de Moema,
0 pato assada com repolha roxg
(RS B4) costuma ser muito bom,
Pega tambéma truta com alcapar-
ras (RS 70.30) e o eishein joelho de
porco cozido; RS 70}, Ha também o
‘Paprika Schnitzel', bolinho de
batata com motho de paprica

FESTIVAL TIPICO §
Homenagem a Italia

A partir de sabado (18), 20 casas participam da 3% Se-
manada Cozinha Regional Italiana, com menu espe-
com.br. Até 25/10,

3 O espaguete com farelo de pio e lulas (foro A dir.)
esta no menu do Sensi (R$ 75, nio almogo, com entra-

TADEL BRUNELLI/DIV.

jsern

eiuouo.d

GUIA DIVIRTA-SE (OESP)

servido com filé suino (RS 93) ou

‘bovino (RS 108). AL dos Arapanés,

da e sobremesa; R$ 105, jantar com quatro pratos).

1,400, Moema, 50442040 (280 R. Gabriele 0'Annunzio, 1.345, Campo Belo, 2478-5099.

lug). 17h/Oh (6%, até Ih; sab., TTh/

Th; dom., 1h/0h30). Couv.: RS 7. : 5

Cc:MeV.Cd: todos. Estac.: MW As costeletas demrdmmagmnhombams PODE APOSTAR Nossos crtions

RS10. www.windhuk.com.br {fotoaesq) ¢ uma das opgdes do Aguzzo (RS 59, s S e e

Krab no almogo; R$ 120, no jantar, com quatro pratos). -
rape R.Siméo Alvares, 325, Pinheiros, 3083-7363. BISCAITOFIND Fetpecivnds

produtacafrancesa MK2 evibe 30 filmes e

Mu_zuz Ccineastas renamados, PAG 23

Logo na entrada, uma lanchonete I No Pasquale, o menu terd receitas tipicas da Pu-

serve o ‘Shawarma sanduiche no glia, como o ‘Orecchiette’ com aliche, catalonia e pao

BR0sie e ple s resdd ralado (R$ 55, almogo com trés pratos; R$ 75, jantar M oesuoones uno b b

comcarne (RS 12.50), falafel (RS12)
oulinguiga siria (RS 12,50). Nos

comquatro). R. Girassal, 66, V. Madalena, 3081-033.

fundos, ha pratos bem tipicos como
© 'Uzi de Cordeiro’, massa folhada
recheada com arroz marroguing, e camne hovina (RS 25,40) e quibe Saj
pedagos de cordeiro e castanhas de peixe (RS 38). Ha tambeém ‘Chich | Boa cozinha libanesa, em ambien-
decaju, acompanhado de coalhada | Barak', capeletedevitelacozidona | te . No menu, além dos
seca. servida de 4% e sabado coalhada fresca (RS 40.90). Para tradicionais charutas de folha
(RS68.50, para duas pessaas). fechar a refeicao, pecao Chocola- deuva (RS 2880) e de repotho
R.Miller, 622, Brés, 3315-9694 mour', sorvete com coberturas e (RS2890). hé a opcAo vegetariana,
(60 lug.). 11h30/15h30 (fecha farofa crocante (RS 14, pequencie | feita com couve manteiga, grio-e-
dom, e fer). Cc. todos. Cd.: todos. | RS 21,30, grande). AL dos Anapu- bico, arroz e tomates {RS 28,90).
www.ahuzuz.com.br rus, 1.253, Moema, 5054-1648 Como prato principal, fique com o
(54 lug,). 12h/21h30 (6* e sab, ‘Chacrie' (RS 49.80), pedacos de
Farabbud até 22h; dom. e fer,, até 17h), traldinha cozida na coathada, andis
Um restaurante pequeno e capri- Ce: todos, Cd.: todos. Manobr.: de cebola fritos na manteiga e
chado. gue prepara linguicadrabe | gratis. www.farabbud.com.br pimenta doce, com arroz cherry

2977-9492 | 2950-8440 + WWW. | pmdweshnram:om.br
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Gastronomia italiana € tema de
terceira semana comemorativa

® Toda a variedade culindria dis-
tribuida ao longo da Itélia é home-
nageada pela terceira vez na Se-
mana da Cozinha Regional Italia-

_na, que acontece até 25 deste més,

em vinte restaurantes da capital.

Divididos por regides que com-
poem o pafs, 0s restaurantes
Aguzzo, Buttina, Casa Santo An-
tonio, Circolo Italiano, Frieeo, La
Madonnina, La Quottidiana, Ma-
remonti, Osteria Del Pettirosso,
Pasquale, Piselli, Pomodori, Posi-
tano, Santo Colomba, Sensi, Spa-

daceino, Supra di Mauro Maia,
Tre Bicchieri, Vinheria Percussi
e Zena Caffé oferecem, a partir do
proximo sébado, cardipios espe-
ciais e tematicos.

Além dos chefes que coman-
dam as casas participantes, a se-
mana comemorativa ainda conta
com nove italianos que ajudarao
no preparo dos pratos. Entre os
convidados vindos da Europa es-
tao Pasquale Palamaro, Alessan-
dro Capalbo, Giovanni Guarneri,
das regides da Campania, Pie-

monte e Sicilia, respectivamente.

Durante o evento, refeicoes
mais familiares ao paladar brasi-
leiro terfo espaco, mas nio serio
as Unicas protagonistas. Junto
com variacoes das conhecidas po-
lentas, nhoques e mascarpone, a
semana garante opcoes que in-
cluem bacalhau, carpaccio, pi-
mentoes e diferentes cortes de
carnes bovina, além de massas.

Sem precos fixos, os restauran-
tes oferecerao os menus especiais
no almogo e no jantar.

JORNAL DESTAK
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No La Madonnina, uma das opgoes é o mascarpone com frutas vermelhas
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DE TODAS AS REGIOES
Semana gastronomica
recria pratos italianos

A 3% Semana da Cozinha Regio-
nal Italiana sera realizadade 18
a 25 de outubro, em Sao Paulo,
Vinte casas oferecerao menus
que representam as regides
da Italia. Os valores vao de
R$ 46 a RS 130. Confira em fo-
Iha.com.br/comida a receita de
berinjela ao forno do Pomodori
(r. Doutor Renato Paes de Bar-
ros, 534; tel. 11/3168-3123), que
integra o cardapio do festival.

JORNAL FOLHA DE SP (CADERNO COMIDA)
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DA NONNA,
MAS SEM
MOLHAO

José Orenstein

“Con poco sugo e al dente, per
favore!™ H4 30 anos, quem qui-
sesse provar algo mais proximo
da vera cucina italiana precisa-
va |{,pet1r a adverténcia feita
cominsisténcia a maitres e gar-
gunapci membros daAccade-
mia Ttaliana della Cucina, que
acabavade serfundada, Porque

Amenira am ©30 Banla aen senn

Ha 30 anos.
Cozinha
italiana em
SP tinha
casas como
o luxuoso
Massimo
lesg.)e o
tradicional
Spaghetti
Notte (dir.);
mas o
popular
mesmao
eram as
cantinas,
como a do
Piera

Do ‘piscindo’
a0 grano duro

FOTOS: ARCRTVOEST ADSD

ra fazer risotto e saiu matéria
no jornal dizendo que era fres-
cura. Presunto, mortadela, vi-
nha na muamba em navios ita-
lianos™, diz Fasano, Para ele, a
tnica desgraca dessa abertura
foi a entrada do azeite trufado:
“Uma praga! Seild quem faz es-
se dleo, a Petrobris, a Esso...".
Lamberto Percussi, da Vinhe-
ria Percussi, aberta ecm 1985,

Lambea s vavndinefn mra fod aan

JORNAL O ESTADO DE SP (CADERNO PALADAR)

Nas tltimas trés décadas, a cozinha italiana de Sao Paulo evoluiu da comida cantineira encharcada em molhopara
a sofisticada ‘cucina di ristorante’. Pastas, vinhos e salumerias importados ajudaram nessa bem-vinda transicao

“Criatividade era o
segredo. Testar até
chegar a um resulta-
do mais préximo da
receita cléssica”

Massimo Ferrari

“A cozinha italiana
em Sao Paulo se
aproxXimou muito

mais da Italia nos

tultimos 30 anos”

Rogéric Fasano
Restaurates:

e 1

e




José Ovenstein

“Con poco sugo e al dente, per
favore!™” Ha 30 anos, quem qui-
sesse provar algo mais proximo
da vera cucina italiana precisa-
va repetir a adverténcia feita
cominsisténcia a maitres e gar-
conspelos membros da Accade-
mia Italiana della Cucina, que
acabava de serfundada, Porque
a praxe, em 530 Paulo, era mas-
sa cozida demais afogada num
piscindo de molho.

No entanto, trés décadas de-
pois da criagio da delegagio
paulistana da confraria gastro-
nomica, que nidn admite cha-
mar de bolonhesa uma lasanha
com tomate ¢ manjericio (“se-
riacomo em Milao, num restau-
rante brasileiro, comer mogque-
ca'capixaba’ comleite de cocoe
dende”, exemplifica Gerardo
Landulfo, presidente dadelega-
¢do), as coisas, felizmente, mu-
daram.

Defato, de 1984 para cd, o ce-
nariogastrondmice em S3o Pau-
lo,nogeral, evoluiu; e, em parti-

Do ‘piscindo’
a0 grano duro

cular, evoluiu o nivel da cozi-
nha italiana na cidade, como
preconizaaAccademia, que pro-
move jantares e a divulgagio
das tradigdes culindrias do pais
da bota (Teta mais abaixo).

“A cozinha italiana em Sio
Paulo seaproximou muito mais
da Itdlia nos tltimos 30 anos”,
diz Rogério Fasano, restaura-
teur. Em 1985, ele foi pioneiro
a¢ importar um chef milanés,
Luciano Bosegia, para coman-
dar sua cozinha e abrir palada-
respaulistanos paraagastrono-
mia cldssica de ristorante -
mais refinada que avalorosatra-
digdo cantineira,

Masessaaproximagio gastro-
ndmica da diversidade da cozi-
nha italiana, diretamente asso-
ciada & historia de fragmenta-
gio daquele pats, era no inicio
restrita a um circuito de luxo:
além do Fasano, apenas no res-
taurante do hotel Ca'd’oro (fe-
chado em zoog, previsto para
reabriranoquevem) eno Massi-
mao {fechado ano passado) po-
dia-se provar uma pastafirme ¢
pratos tipicos das diversas re-
gites da Irlia

A dificuldade em ter acesso
aos produtos represava essa di-
versidade. “Criatividade era o
segredo. Testar, testar, até che-

gar a um resultado mais proxi-
mo da receita clissica”, lembra
Massimo Ferrari, “E a gente
conseguia, viu?” Hoje, ele, que
tem a rotisseria Felice ¢ Maria,
em 5o Paulo, vé uma maior li-
berdade para interpretagio das
receitas. 0 leque de ofertas de
produtos parac consumidereo
cozinheira € enorme, Fora as
técnicas, equipamentos.”

Os anos 1990 sio o ponto de
virada. Com a abertura comer-
cial do Brasil, comegam a che-
gar arrozes, queijos, massas de
grano duro, salumeria, vinhos.
“WNa década de 1980, lembro
quando trouxe arroz italiano pa-

ra fazer risotto e saiu matéria
no jornal dizendo que era fres-
cura. Presunto, mortadela, vi-
nha na muamba em navios ita-
lianos”, diz Fasano. Para ele, a
tunica desgraca dessa abertura
foi a entrada do azeite trufado:
“Uma praga! Sei ld quem faz es-
se dleo, a Petrobris, a Essa...".

Lamberto Percussi,da Vinhe-
ria Percusst, aberta em 1985,
lembra a revolugio que fol aen-
trada dos ingredientes italia-
nos. “Mudou da dgua para o vi-
nho. Foi decisive, porque, an-
tes, cozinhdvamos com simila-
res, adaptagdes. Sempre brin-
co: tiramisi era com carupiry.”
No comego, conta, foi dificil:
“As pessoas comiam massa al
dente, risoto e estranhavam.”

Além dos produtos e da for-
macio de uma mio de obra
mais capacitada, Lamberto diz
que, mais recentemente, o pro-
pric consumidor passou a ser
mais exigente. “As pessoas via-
jammuitomais,aprendem i fo-
ra, e depois voltam mais infor-
madas.”

JORNAL O ESTADO DE SP (CADERNO PALADAR)

“(Com a abertura co-
mercial) mudou da
agua para o vinho.
Antes, eram 50

adaptaces”

Lamberto Percussi
Restauratewr




Festival marca 30 anos da Accademia Italiana em Sdo Paulo

Comegano proximoesibadoaz®
Semana Regional de Cozinha
Italiana. Até o 25 de outubro, 20
restaurantes paulistanog vio
oferecer 2o menus diferentes,
cada um representande uma
das regifies da luilia.

Aotodo, serioservidas 160 re-
ceitas, aprovadas por orgios ita-
lianos de divulgagio da gastro-
nomia do pais. Os carddpios fi-
CaIT em Cartaz Por Wma semana
e estariio dispenivels no almo-
£O € No jantar, com pregos que
variam conforme o perfil de ca-
da casa - custam entre R5 49 €

R 130, mas, na média, ndo pas-
sain dos RS 8o, no jantar,
Aregraé que as receitas esco-
lhidas devem ser estritamente
originarias das regides repre-
sentadas. E, no menu, segue-se
sempre o formato da refeicio
italiana cldssica: antipasto (es-
péciede entrada), depois primo
piatto {o primeiro pratoe, de
massa ourisotto), secondo piat-
to {0 segundo prato, de came
oupeixe, acompanhade de vege-
tais) e dolce (a sobremesa). Pa-
racadaumadasetapas,os carda-
pios oferecem duas opgdes.

Este ano, gquatro chefs italia- Alémdeles, vém também pro-
nos, alguns com wina estrela dutores e artesdos de pdo,
Michelin em seu restau- . azeite, presunto e ou-
rante, vém a 5o Paulo tros ingredientes tipi-
para cozinhar com os cositalianos para par-

chefs daqui. “Principal-
mente para os restau-

ticipar de degusta-
ghes ¢ workshops

rantes que nio témchef com cozinheiros ¢
italiano no comando, é restaurateurs locais,
uma otima experiéneia de

troca. Os cozinheiros vém e Participantes. Confi-

deixam um legado, ensinam téc- ra abaixo a lista dos res-

nicas ¢ tradigoes de 147, diz Ge- s R taurantes que vio partici-
rardo Landulfo, presidente da pardaz®Semanada Cozinha Re-
Accadernia Italiana della Cuci-  Buttina. Lagane e ceci, gional Italiana e as regides que
na, organizadora do evento. prato da regido Basilicata representanm.

JORNAL O ESTADO DE SP (CADERNO PALADAR)

Aguzzo (Sicilia); Butting {Ba-
silicata); Casa Santo Antonio
(Veéneto); CircolaTraliano (Val-
le D'Aosta); Pricct (Umbria);
La Madannina (Lombardia);
La Quottidiana [Fr[u]i Venezia
Giulia); Maremonti (Campa-
nia); Osteria Del Pettirosso (La-
zio); Pasquale (Puglia); Pisq]]:i_
(Piemonte); Pomodori (Cala-
bria); Positano (Trentino Alto
Adige); Santo Colomba (Sarde-
nha); Sensi (Molise); Spadacei-
no{Emilia-Romagna); Supra Di
Mauro Maia {Marche); Tre Bie-
chieri {Toscana); Vinheria Per-
cussi (Abruzzo); Zena Caffe (Li-
guria). A programagio comple-
ta estd no site: www.seltimana-
cucinaitaliana.com.br).



1. Gina von Hertwig, no jantar de abertura da Semana

da Cozinha Regional Ttaliana. 2. Massimo Ferrari recebeu
o chef italiano Walter Ferretto, responsavel pelo menu

da noite, Anteontem, no restaurante Felice e Maria.
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FOTIS SILANA GARZARIAS TASND

® Jason Samuels Smithe
Jarbas Homem de Melo cs-
tarao no Brasil International
Tap Festival. De hoje ado-
mingo, no Cingue Sensi.

& () Escritorio Comercial do
Peru realizaa segunda edigao
do Peru Moda Brasil, Hoje,
no hotel Unique.

® ‘T'ambem hoje tem exibi-
cao gratuita de Insubording-
dos, longa-metragem de Edu
Felistoque, escrito e inter-
pretado por Silvia Louren-
¢0. No Clube Flamingo.

@ (= bancos trabathavam,
anteontem, com diferenga
de cinco pontos para Aécio -
C|'L'||E eIt pam um Pﬂl.'lE'{'.ll,, on-
tem. A oscilacio abrupta dei-
xou o mercado perdido.

JORNAL O ESTADO DE SP (COLUNA DIRETO DA FONTE — SONIA RACY)
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Folha de Alphaville

BABY BEER.
Deliciosn core
de bifslo retl-
radi do miolo
da akcatr

PICANHA,
Prineipal atra-

¢io do festival,
Dcorte se das:
pelo ba

o

Folha de Alphaville

JACK MELTED
CHEDDAR. Do
General Prime
B ET, Cujn
s imciui
beb

Restaurantes

do Iguatemi
Alphaville tém
menus exclusivos
de jantar a RS 59

Lucia Camargo Nunes

lauranies «
degwstando wm meny
e e lusivoe por w
Durante o fan
o prato principal &
vustam R§ 59, Participam

wral Prime

Shopping redliza
0 Alpha Gourmet
até o dia 31

RAVIOLL De espinafre & recheio de mussarela, & uma das opgies do Riscal

Enire os exemplos de canda-
val olerece Salada de
Ravidll Riscal {de espi
mafre com rechedo de mozzarela
e hitfala ao malho con
Polpettone ou Feftuccine ag
malho Alfredy + Polpetione ©
Torta de Chocolate.

O menu do Aplle

wn anbead s needa

les jtubos de peito de frango
empanados), Canoe Fries (ba
Latas fritas no formato de cano)
e Mozzarella Sticks (palitos
empanados), Dos pratos prin-
vipais € possivel escolher entre
Salmon Caesar Salad, Apple-
bee's Cholee Chorizo Seeak (bife
de chorlzo de 250 g com batatas
afadl Mk

Fritae o Mascar ©

Margarita (mozzarella de hifa-
|a derretida sobre peito de fran-
20 com gardic mashed potato e
viegetals ao vapor), Three Chee-
52 Chicken Penne {com queljo
italiano, mozzarella & parmme-
san. acompanha pao de alho),
Cowhoy Burger (hambirgser
de 200 g wom queijo cheddar,
hacon e batatas fritash Para fi
nalizar, 0 Applebee’s Churos
com doce de leite ou Nutella.
No (enesal Prime Burguer,
0 meny comega com Frend
Fries ou Salada, escolhe entre
Prime Angus, Calabresa, Jack
Melted Cheddar, Prime Fran-
20 e encerra com Brownie ou
Crumble de magd ou Cheese-
Cake com calda. O menu da di
reito @ refrigerante ou suco 340
ml, chopp ou taga devinho,
Todos cardapios estdo oo
site:  www. guaterni.combr/
alphaville/eventos/agenda/al
mham

v

FOLHA DE ALPHAVILLE

CADERNO & D7

MACHERONNL. Yinharia Percussi oferece menu da regido de Abruzzo

Casas de SP tém
festival italiano

Vinte reslaurantes da
vapdial realizam de 15 a 25
e outubro, a 3 Semana da
Cozinha Regional Ttaliana.
Eles ofesecem menus de di-
[erentes regites da 1alia por
precos fechado: 0 160 res
reitas s as origens.

[ festival conta com che
5 italianos — Masquale Pala-
mam (Campania do restaw
rante Indaco), Alessandro
Capalbo (Plemonte, do La
Ciau del Tormaventol e Gio-
vanni Guameri (Sivilia, do
Don Camillo), que cozinha
A0 a (ualro maos [ento com
o5 chefs brasileiros em seus
estabelecimentos, Também
estdo programadas  pales-
Iras e degustagtes de prodis
(o5 lalianos/ vinhos, abertos

»

ao pithlicg, em o

Participam: Aguzzo (n
sentando a Sicilia), Buttina
silicatal, Casa Santo Ant
[Verneta), i Ttaliano |
le. ¥Apsta), Friced (Umby

zia Giulia),
Oste
Pasquale  [Puy

(Lazio),
Piselli (Plemonte),  Fon

(Calabrla), Posltano (Trentir
Alto Adige), Santo Colomba
[Sardegnal,  Sensi
Spadaccing (Emilia Rumag
Supra Di Mauro Mata {Marche),
{Toscana), Vinhe
wiso), Zena Ca-
1. Mais informagtes
te: www.setlimana

FRUTAS VER-
MELHAS,
Sobremesa do
La Madonnina,
inspirada pela
I miidan

&
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0 chef italiano
Giovanni
Guarneri
cozinhara no
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Com chefs celebrados,
evento celebra culinaria
de 20 regioes do pais

Conhecer a riqueza e variedade da culindria de regioes como a Sicilia,
Veneto, Calabraia e Toscana, entre outras 16, emum 5 evento, é 0 que propoe
a 3*Semana da Cozinha Regional Italiana, que comeqa no sibado(18)e
seque até o dia 25. Durante o perfodo, 20 renomados restaurantes italianos
da cidade oferecerdo menus homenageando s diferentes regides do pals por
preqos fechados- Sao 160 receitas, absolutamente fieis aos locais de origem,
selecionadas especialmente para a ocasiao,

Nove chefs italianos — entre eles os premiados Pasquale Palamaro, Alessandro
Capalb e Glovanni Guameri cozinharao 2 quatio maos com os chefs do Piselli,
Maremonti e Aguzzo durante toda a semana. O chef Alessandro Lestini, Professor
da Universidade dos Sabores de Perugia, vai levar seus dotes ao Friged para jantares
especiais nos dias 23, 24 € 25. 0s menus seran oferecidos no almoqo € jantar.

0 Pasquale, que representa a regido de Puglia, tem entre as opgoes “Linguica
artesanal com queijo caciocavallo, molho de tomate e pecoring ralado’, de
entrada, "Penne alla crudaiola (massa seca, sem glaten, com tomates frescos
alho, azeite e manjericio, servida com ricota ralada), no capitulo principal,
“Gelate alla crema convino cotta” (sorvete de creme com mosto de uva), por RS
55 por pessoa, no almoge.

0 Buttina, da regido Basilicata, oferece, entre asopgies de entrada, "Focaccia
allamaterand” (especial massa de pe recheada com cebola pré frita, alcachofra,
cogumelo), "Strascinati al ragi di agnello” (massa de semolin feita a mao, uma

auma nas pontas dos dedos, com mofho de tomates e came de cordeiro), entre
os principais e*Cingolli e ficotta dolce” {biscoito feito de vinha cozido servido com
ricota doce), com prego por pessoa a f$ 62 no almege,
A Vinheria Percussl, que val fepresentar Abruzzo, tem entre a entradas
“Vellutata di patate e zafferano dell Aquila” (creme aveludado de batatas e agafrao
. Aauila). “Risatto con zucchine e calamar” (risoto com abobinhas e lulas), entre

PT w % W o s

JORNAL GIRO S.A.

10:00
17/10/2014
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I Festival revela cozinha rec =
W

C M [J www.youtube.com/w

YIJU TIII]B s EH Q Carregar Fazer login

" Horério de verio divide opinides

Novas facgdes surgem nos
presidios paulistas

Gazeta News - 20010/2014

Maria Lydia entrevista Ricardo
Tripoli, dep. fed. PSDBISP

No Rio, Dilma faz campanha com
Pezio e Crivella

Bob Fernandes / Oh, que espanto! O
Brasil tem ddio e luta de classes

Festival revela cozinha regional italiana

@ Jornal da Gazeta

¥ | Lo ) : 10:08

21/10/2014

TV GAZETA — JORNAL DA GAZETA
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I Estidio i - Semana da Cos % __.F“"El"

dio-I/v/semana-da-cozin na-regional-itallana-reune-menus-especia s-ge-ZU-restauranies-em-sao-paulo/s/15383/7/

C' f [] globotv.globo.com/globo-news/est

globo

ESTUDIO |

MOMENTO FOME

Semana da Cozinha Regional Italiana retine

Sl menus especiais de 20 restaurantes em 5P

00:51 103:56

17:52
24/10/2014
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‘I,-" I 3% Semana da Cozinha 41

i -

(e www.youtube.com/watch?v=MLkMvTieNyO8&feature=youtu.be ".‘:? =
Yl]ll TUI]B g Q Carregar

NOVA AMAZONIA [06] "Culinéria
Regional™ SEGUNDA TEMPORADA

Ensaio Regional Transilvania - Hino
L 36

Ensaio Regional ccb no Parana (
Raridade anos 80 )

1° Ensaio Regional da 3° Central
Regional do Parana - Cascavel. Hino

Primeiro Ensaio CCB Nova Regional
de Cascavel - PR - Hino 232 -

ENSAIO REGIONAL EM CASCAVEL
DIA 15 DEZ 2013

il Hino 260 / Ensaio Regional B®
i Y : = o Portao - Curitiba-PR 29/09/2013
3% Semana da Cozinha Regional Italiana - Programa Noticias da Manha - 22/10/2014 or

‘ Restaurante Pomodori

29/10/2014

TV SBT - PROGRAMA NOTICIAS DA MANHA
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= = G #& [ ansabrasil.com.br/brasil/noticias/brasil/variedade/2014/09/22/Sao-Paulo-tera-Semana-ltaliana-Gastronomia-_8063475.html i
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ANSA BRASIL

Agéncia Haliana de Noticias
Siga-nos... @ O © Clima B Br&sﬂia@ m: 204° M: 26.0°

VATICANO | ITALIANOS | VIDEOS | FOTOS

- Politica « Economia+ + Esporte* « Tecnologia + Variedade « Famosos » Cultura = Natureza » Entrevistas/Especiais + ANSAFLASH -

ANSA Brasil = Variedade

Aproveite o parcelamento

Sao Paulo tera "Semana Italiana de diferenciado no site do Extra
e faca suas compras!

Gastronomia"

Em outubro, mais de 20 restaurantes farao menu especial

Contrate ja

mais lidas

Jovem adotado no Brasil se
suicida em Milao

Arquivadoem | e Carro de cardeal de 91 anos é
+ Brasil : & & R 4 apreendido com drogas

» Gasironomia y
+ Sao Paulo

Uniforme de ciclistas causa furor
‘na Internet

ANSA BRASIL (AGENCIA ITALIANA DE NOTICIAS)
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5y =
@30 :
BOS'I'( ; facebook PP Ewitker [ TN |
b acompanhe o Basilico siga-nos! UETO Meu site!
a gastronomia naweb ‘ Digite o que vocé procura

‘tudo ‘ OK |

[ Nobcms | Rocoias | omnar | Comer | oewr | Fmwr | vaw | cuws ] Compur |

i 7 ; -
Oncologia Einstein X
Prevencao, Diagnastico eTratame.ﬂtc _do Céncer Gastrointestinal. > - G‘m LNEE‘

/ Comer
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PECRNCTES AGERTAS

-

ESTA SEMANA 20 CASAS ITALIANAS DE
SAO PAULO TEM MENUS ESPECIAIS

Publicado em 21/10/2014 23.27:24

o [T LY .. 1O

Até o dia 25 de outubro, a capital paulista apresenta a 3® Semana da Cozinha Regional
Italiana. Para o evento, vinte restaurantes italianos servem cardapios em homenagem as

regides do pais europeu, que também somam vinte, considerando as ilhas (Sicilia e
Sardenha).
‘ 3 wetransfer-d79080.zip .

P 0.1/1.0 GB, 12 minutos re.. |

GCN, P © el moiuw o,

BASILICO (PORTAL UOL)
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3° edicio da Semana da Cozinha Regional ltaliana -
Quando 18 — 25 out 2014
Onde S#o Paulo - SP. Republica Federativa do Brasil (mapa)

Descrigao Entre os dias 18 & 25 de outubro, em S3o Paule, acontece a 3° edicdo da
Semana da Cozinha Regional ltaliana, evento em que 20 restaurantes da cidade
executam a gastronomia de 20 regites da Itélia. Mais informactes e lista dos
estabelecimentos participantes em: https:/iwww facebook.com/tempo
radasgastronomicas

mais detalhess copiar para minha agenda
09:00 Reconexao da cozinha brasileira: cozinhando com Ana Luiza Trajano
12:00  Mercadinho Chicl em versdo popup~H
domingo, 19 de outubro

Temporada da Alcachofra na 1900 Pizzeria ¥

|ﬁ! L;U-SE Agenda. ﬂi

Piqueniqee: - Receila de fimilaa
DELICIA DE PROGRAMA BIME HERANCA QUE NUNCA ACABA
QUE DISPENSA RESERVA DE MESA

T8 E EEOc LIS - Enor TN

-
-

CASA E COMIDA
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Em Sao Paulo acontece a 3% Semana da Cozinha Regional
ltaliana

Publicado por Naira Amorelli em outubro 3, 2014 as 1:35 pm E

comence [ a+ ] = ' S, §

v O v DRDAGEED .

Pipa Belc
De 18 a 25 de outubro, acontece a 3* Semana da Cozinha Regional faliana, em S&o Paulo. Foram S5 §
selecionados 20 restaurantes italiancs da capital paulista, com menus especiais de todas as regides do §
pais da bota. E
“Essa € uma excelente oporiunidade para que todos possam vivenciar a verdadeira experiéncia da o
gastronomia italiana”, diz Salvatore Costanzo, direfor da ENIT — Agéncia Nacional Italiana de Turismo <
para a América Latina. *As opges sdo variadas, da tradicional culinaria siciliana até a mais inusitada _b__
Como e 0 caso da regido de Valle d'Aosta”, completa. 2
ErTy S
53 &
a8
S
1 -‘
b=
3
b~
D
b4

Diesstrrn o rermsne: 7 yoos semanais srco di 580 Pae
i & 4 saindo-do Aia de Janeon

1437
13/10/2014

all e ¥

EMBARQUE NA VIAGEM
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3 UOL Assine 08007033000 SAC Bate-papo E-mail Noticias Esporte Entretenimento Mulher Shopping

-

Home Cidade Caderno A Cinema Economia Esportes Iméveis Paolitica Yeiculos Caontato

‘ 1 Harmonia: Orquestra Infantojuvenil
DUTLIBF.-IJ ‘f 13/“’ l sém l 14" as 13‘
FLAMINGO

Locak Ao lado da praga de alimentagao

Casas de SP tém festival italiano

M De Redagéo | B 16 de Outubro de 2014 | Ry Cademo A, Gourmet L

Veja mais +
Rede fraz
novidades no menu ]
para o verdo
= - = ~

Sobremesa do La Madonnina, inspirada pela

Lombardia

) AGRAFICA
Byt foms v QUE IMPRIME
ALGUNS DOS
JORNAIS MAIS

IMPADTANTES
FT w o il s %

09:59
17/10/2014
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Sdo Paulo terd "Semanali » % — - e - . - — | (B |
G A [ wwwlfolhauol.com.br/comida/2014/09/1520554-sa0-paulo-tera-semana-italiana-de-ga nia-em-outubro.shtm g =

-

comida

Sao Paulo tera "S Italiana d

Meata semans ‘:":':‘ME_STR_ES A
ao Paulo tera "Semana Italiana de N
G t - n tub ~ DEBUSSY ZmCLASSICA Qo

EM COMIDA
DA ANSA +LIDAS  +ENVIADAS ULTIMAS
23/09/2014 @ 10h10 Ex-proprietario do restaurante Fogo de
1 Chéo cria novo imperio com pizzaria
1 Recomendar [ o Tweetar 2 a4 0 i) OUVIR O TEXTO +| Mais opgoes ~
Sép Paulo terd "Semana Italiana de
- 2 % 2 Gastronomia" em outubro
A cidade de Sdo Paulo seré palco, em outubro, de
L u -} e 5 R -
uma semana dedicada a gastronomia italiana. Entre | séﬁﬁﬁlgﬁ
= o = . = =2 Fritar sem oleo? "Comida’ convida chefs
os dias 1‘8 e 25(,161\ e(;sos 1esta;.11rantles oferecerao LR EWCLASSICA 3 riia et o s
ratos tipicos de cada regiao da Italia. askislall
P P % ; CLAUDE DEBUSSY
O projeto é uma iniciativa do ICE (Agéncia para a . = 4 Sdo P_:uio ganrha loja fssﬁzcializ%da em £ :
3 5 25 . 3 T B ! rmarmitas; confira opcoes de produtos
Internacionalizacio das Empresas Italianas). | TR i
= % H0 NA
Cerca de 20 restaurantes da cidade, muitos Especialistas sugerem maguinas O PODER m
5 caseiras de café expresso com precos e DESSA HISTORIA

comandados por chefs italianos, montardo menus exclusivos e inspirados em
regides da Italia.

perfis variados

Além disso, naquela semana, serdo oferecidos cursos e workshops, como o . ASSISTA ESTE MES
"Dia do Aperitivo Italiano", "Dia do Caffé Italiano” e "Dia do Antepasto Sl Tempero de Familia [N

H W Redriga Hilbert
Italiano".

As Deliciosas Receitas do

. : ’ ) i =
Par fim 13m ranenren na Inetagram nrami arg ag malhnrge fatne dn avantn = P P — L) A

=2 & gl P | e PT o« P @l s %

11:32
23/09/2014

FOLHA ONLINE
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’ Berinjela recheada com b % z

. L W ot T e
& =2 C & [} receitas.folha.com.br/receita/2830 i
®
comida

-

i banco de receitas
L0 W Tweetar |0 g+

Busca por receita

ITALIANA | OUTROS

#®' Todas as palavras Qualguer palavra

Filtros

tipo de cozinha

ino de nrata
tipo de prato x

restri-;ﬁo alimentar

Livraria o Folha

A Comida Baiana de
Jorge Amado

Paloma Jorge Amado

D=: RS 99,00

2 102
R S et

FOLHA ONLINE
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,f . Forbes Brasil | 8 dias para % “M

C f [) www.forbesbrasil.co/coluna/8-dias-para-degustar-pratos-das-20-regioes-da-italia/ e

Brasil
Forb i )| i ! Negocios

8 dias para degustar 160 pratos das 20 regioes da Italia

Colaboradores

5 weconcrce USRI

Tados (23)

Flavio Settanni (0)

Juliana Ferreira (0)

Lucas Teixeira (0)
Marcos Proenca (0)
IMariana Saad (0)

Paulo Moraes (0)
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« - Cn D g_astrolandia.uDl.com.br_;'_no’[ir:iasﬁ—semana—da—g_astronomia—re_g_ional—italiana—de-18—a—25IO—em—ED—restauraﬂtesf sff =
Fay .
gOSt Fe) Qd |() Peweneammontmren Twainde: @ O @ D © @
home | aondeir | noticias | receitas | viagem | pralevar | guias | dicionario OK
p " . | SO
3. 5emana da Gastronomia Regional ltaliana: de 18 Reservas com ate
a 25/10 em 20 restaurantes paulistanos 30% off

Clientes Visa Platinum e Infinite
tém até 30% off em
restaurantes!
® 0

Instagram

' Gastrolandia

349 866 pessoas curfiram Gastraldndia.

14:14
10/10/2014
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" Premiados Chefes Italianc * ! — S— . — — o |E|

&= C ff [) gestaoegastronomia.com.br/Partal/Te:

GESTAD &
GASTRONOMIA

Home Noticias  Videos  Newsletters  Anuncie Assinatura Fale conosco Pesquise no site ®

Morango
com pedagos

3Iavalangnd
EELGIETREE]

publicidads

Rapider e praticidade para -—‘:-m

suas receilas doces. = ag |
AFORGA DO
BRAGO DIREITD

Premiados Chefes Italianos vém a SP

Para a 3a. Semana da Cozinha Regicnal Italiana Versio HTML Versio Digital
. : = Edicdes anteriores » Assing 3 revista
De 158 a 25/10, S3o0 Paulo sedia a 3° Semana da Cozinha Regional Italiana. Durante o periodo, 20 & Anumcie » Fale com a redacio

rencmados restaurantes italianos da cidade oferecerdo menus homenageando as diferentes regides do
pais por precos fechados. Foram criadas 160 receitas, absolutamente fiéis aos locais (aprovadas por
orgdos da Itdlia), especialmente para a ocasido. Promavido pelo ITA (Italia Trade Agency), ICIF (Italian
Culinary Istitute for Foreigners), IIC (Istituto Italiano di Cultura), Accademia Italiana della Cucina, ENIT
{Agenzia Nazionale del Turisma) e ltalcam (Camara de Comercio italo-brasileira), com o apoio da
Embaixada da Italia e Consulado Geral de S3o Paulo.

publicidade

Chapéu de Calor

FT w B F a0l s

15:58
23/09/2014

GESTAO & GASTRONOMIA
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[, girasp.com.br/2014/10/nova-edicao-da-semana-da-cozinha-regional-italiana-chega-capital/ i

Girasp

#CulturaNaRede

Nova edigdo da Semana ¢ X

-

COMERCIAL  QUEM SOMOS  CONTATO

TEATRO CURSOS CINEMA EMPREGOS GASTRONOMIA EDITAIS VARIEDADES CONCURSOS

GASTRONOMIA 6%

Nova edicao da Semana da Cozinha

- 16:00
FT o % & al s B
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] . Glamurama

&« C # [ glamurama.uol.com.br

MOVEIS COM
11.3087-0200 ATE 12 MESES
DE GARANTIA
BUSCA: | | o |

AGEMDA

POR: @
k TER | QUA | QUI | SEX | SAB | DOM | SEG
! 14.10| 15.10 | 16.10 | 17.10 | 18.10 | 19.10 | 20.10
| v

Seth Kegel, colunista do *"The New York Times'"

GALERIA DE FOTOS

. z d L VIDEOS e Luiza Possi langam canais prdprios na reds
Piguenique do Glamurama no JK “Snack” do Youtube, no Posto 6, na Vila
Conheca Ryn Weaver, a nova aposta da Madalena.

musica pop. Som na caixal

Massimo Ferrari recebe o chef italiano Walter
Ferretto, do Il Cascinale Nuovo, para jantar de
abertura da |l semana da Cozinha Regional
ltaliana, no Felice & Maria, no ltaim Bibi.

Eneida Bertolucci faz cocktail de langamento da
colecdo 2014 da marca, com os designers Guto
Reguena, Mauricio Arruda, Atelier Marko Brajovic
e Oficina Bertolucci, na Lapa.

A Memo arma styling day com a presenga de
Carol Buffara, na loja do Shopping lguatemi.

0 Cavist realiza mais uma edigdo do Cavist
Tasting & Sale, em Ipanema.

Joyce Pascowitch: qual  Ucha Meirelles da dicas  Doces saborosos de Consuelo Blocker,
o maior elogio que de como usar as calcas Barcelona vocé nostalgica: "Fotos da
voce ja recebeu? culottes, vem! encontra no LiftBlog minha infancia..."

GLAMURAMA ADORA AGORA

'|=)_1 r. =3 Sle | PT

f > Al | - B Qo s B e

14/10/2014

GLAMURAMA
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€« - € [4 glamurama.uol.com.br/galeria

=== Aplicativos !_E_5 UGG Classic Short B.., . The Useless Web La Fernme Long Segu.. | | Ludus Luderia, Bar e, IO Tsubasa Imamura - o, [ Wish | Cornpras | | 22 Presentes Especia.. . Um Presente Pro.Pre.., »,

FOTOS BUSCA: ‘ oK

Il Semana da Cozinha Regional Italiana com o chef Walter Ferretto

Massimo Ferrari recebeu nessa terca-feira no restaurante Felice e Maria, na Vila Olimpia, o chef italiano Walter Ferretto, do Il Cascinale Nuovo, para
jantar de abertura da lll Semana da Cozinha Regional Italiana. Muitos glamurettes foram la conferir o agito, como vocé confere abaixo.

-

- 506 ||
SRR al [®
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GLAMURAMA
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/ .U]Semana da Cozinha Re: % ! m—_ -

€= C # [ glamurama.uol.com.br/galeria/iii-semana-da-cozinha-regional-italiana-com-o-chef-walter-ferretio/#0

o

oy

) UOL Assine 02007033000 SAC Bate-papo E-mail Noticias Esporte Entretenimento Mulher Shopping BUSCAR

Glamurama

NOTAS FOTOS  PODER MODA  BELEZA PELO MUNDO ENjOY! VIDEDS EU, JOYCE BLOGS E&E

FOTOS BUSCA:

15 10:7014

Ill Semana da Cozinha Regional Italiana com o chef Walter Ferretto

Massimo Ferrari recebeu nessa terca-feira no restaurante Felice e Marfa, na Vila Olimpia, o chef italiano Walter Ferretto, do || Cascinale Nuovo, para
jantar de abertura da lll Semana da Cozinha Regional Italiana. Muitos glamurettes foram 1a conferir o agito, como vocé confere abaixo.

=
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- 11:22
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< C fi 11 glamurama.uol.com.br/massimo-ferrari-abre-semana-da-cozinha-regional-italiana-nesta-terca; okl =
Massimo Ferrarl abre Semana da Cozinha
Regional Italiana nesta terca

COMPARTILHE: 8+ © W Tweetar 0 m 1] Compartilhar

A5 ULTIMAS

TOPGRAMERS

Expo reune cliques do Insta de glamurettes
como Fabio Diniz

ii: "BOA SORTE"

Primeiro longa de ficgao de Carolina Jabor
estrefa na Mostra de 5P

it TEMPOS MODERNOS

Autor de “Lua de Fel”, filosofo Pascal
Bruckner dara palestra no Brasil

i1 ABELHA RAINHA
José Mauricio Machline prepara homenagem

O chef Massimo Ferrari a Maria Bethania

Tradicional figura da cozinha paulistana, o italiano Massimo Ferrari, da rotisseria Felice & Maria, no Itaim, . RSVP
val receber outro italiano, Walter Ferretto, do restaurante 3 estrelas pelo guia Michelin Il Cascinale -
1 1

e
Qe B 10:11

14/10/2014

GLAMURAMA
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&« C AN guia.folha.uol.com br/restaurantes/2014/10/1532475-terceira-semana-da-cozinha-regional-italiana-comeca-neste-sabado.shtml ‘j? =

TF T IUTETETT X FIWET

Terceira Semana da Cozinha Regional
Italiana comeca neste sabado

-

PUBLICIDADE

@x

DE SAD PAULOD

Vinte restaurantes da cidade participam da 3@ edicdo da Semana da Cozinha

Regional Italiana que, como o nome sugere, destaque as peculiaridades da

gastronomia das regites da Itdlia. TABLET E SMARTPHONE
Aplicativo gratis traz os

melhores restaurantes e
Entre 18 e 25/10, as casas oferecem menus fechados —como entrada, bares de Sao Paulo

principal e sobremesa no almoco e entrada, primo piatto (primeiro prato),
secondo piatto (segundo prato) e sobremesa, no jantar— com receitas da A
Puglia, da Toscana, do Lacio, entre outras. Os precos variam de acordo com o
restaurante.

Confira abaixo os participantes e alguns dos meus respectivos pratos.

O MELHOR DE SACPAULO
Especial elege os =

Semana da Cozinha Italiana 2de7 < > melhores bares &

restaurantes de 5P M

Tadeu Brunel/Divulga &0

PARA AQUECER
Casas de SP promovem
festival de caldos e sopas

para o inverno
=

1102
20/10/2014

-
~ ol s B

GUIA DA FOLHA ONLINE
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" Veja pratosida 3% Semana 2

%= S [ guia.uol.com.br/a

ana-ga-cozZinha-reglional-taliana-em-sao-paudlo.ntm
=% Aplicativos. |8| UGG Classic Short B.... [l The Uscless\Web | LaFermme Long Seq... | | Ludus Ludenia, Bar e, Tsubasa [mamura - . [[] Wish | Compras | | 22 Presentes Especia.. [l Um Presente Pro Pre.,, »
Veja pratos da 3 Semana da Cozinha Regional Italiana em Sao Paulo
" U e P R
preti leva massa fresca tipica da Romagna, servida com molho de parmesao, linguica
: (11) =
_ —

= L CERRSSSARGE
O F e ® .~

21/10/2014
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“ MULTIPLIQUE SUAS CHANCES. . )
_llﬂ SenaC 0800 883 2000 CLIQUE E 5A

Hame ‘ Naticias. ‘ Receitas ‘ Vinhos. ‘ Drinks ‘ Food Service ‘ Assine ‘ Central

Comega amanha a semana da cozinha regional italiana

MULTIPLIQUE SUAS CHANCES.
0800 883 2000

CLIQUE E SAIBA MAIS

CE= InstaGlula: =32

GULA
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ETAPA
BELO HORIZONTE

14 DE OUTUBRO DE 2014

&e nYs - - AR |\~ BB

hrrado o colos NOTICIAS ~ ENTREVISTAS OPINIGES FERASEEVENTOS MULTIMIDIA BLOGS ACERVODIGITAL 1418 CMC
sempreCombT

Home > Noticias = ENIT apoia 3* Semana da Cozinha Regional faliana em Sao Paulo Plantdo M&E

Dayrell

Hotel & Centro
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A partir dia 18 de outubro

De 18 a 25 de outubro, acontece a 32 Semana da Cozinha Regional Italiana, em S3o Paulo.
Foram selecionados 20 restaurantes italianos da capital paulista, com menus especiais de
todas as regides do pais da bota.

“Essa € uma excelente oportunidade para que todos possam vivenciar a verdadeira
experiéncia da gastronomia italiana”, diz Salvatore Costanzo, diretor da ENIT — Agéncia
Macional Italiana de Turismo para a América Latina. “As op¢Oes sdo variadas, da tradicional
culinaria siciliana até a mais inusitada como @ o caso da regido de Valle d'Acsta”, completa.
Mo total, nove chefs italianos, entre os quais se destacam Sebastiano Lombardi (Puglia) e
Giovanni Guarneri (Sicilia), irdo preparar o cardapio em conjunto com outros chefs brasileiros.
A semana tambem contara com palestras e degustacdo de produtos.
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Invasao Italiana

em outubro 15, 2014

) Feijoada do Chateau Stella
De 18 a 25/10, Sao Paulo sedia a 3® Semana da Cozinha Regional Italiana. Durante o periodo, Artois
20 renomados restaurantes italianos da cidade oferecerdo menus homenageando as diferentes
regides do pais por precos fechados. Foram criadas 160 novas receitas, especialmente para a
T Febre de ouro
ocasido

Este ano o evento vai contar com a vinda de até nove chefs italianos: além dos ja confirmados
Giovanni Guarneri (Sicilia) e Pasquale Palamaro (Campania), que cozinhardo juniamente com os = Oriental Latino
chefs brasileiros; quatro artesaos (chocolateria, panificacao, confeitaria e sorveteria) devem : ) E!

marcar presencga em aulas especiais na nova sede do ICIF (Instituto de Culinaria Italiana).

Também estdo programadas palestras e degustagfes de produtos
2 P Bom ao Cubo

f" Banho quente de loja

= 18:05
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Aproveite a Semana da Cozinha Regional Italiana
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Rua Batatais, 556 - Sa0 Paulo
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32 SEMANA DA COZINHA REGIONAL ITALIANA

De 18 a 25 de outubro 2014 - Premiados Chefs italianos em SP - Tourlstlcoa:

Itatia, Brasile.., & vicevarsal
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Musica

David Bowie divulga
single com influéncia
do jazz, ouca

ULTIMAS NOTICIAS AGENDA MAIS NOTAS
dy Cinema MUSiCA
“Arte das Trevas® de Harry Potter SETEMBRO
ganha mostra especial em Londres f 2 3 4
NOVEMBRO 5 [ 7 & 9 0 1
12 13 LM 1% 1B 17 18

19 20 2 22 23 24 25
Gossip % 7 8 2 0 M
Doenca pré-natal de Kate Middleton
se agrava e ela se recolhe na casa 5
dos pais

A marca de fashion fitness Memo ofsrece a Folk fofura Parceria

Gossip

Private: Beyonce visita museu do
Louvre acompanhada de marido e
filha

Gossip

Bruna Marquezine vai a fasta
organizada por suposto affair. RG
conta..

Beleza
Julia Petit conversa com RG sobre
sua linha paraa MA.C

convidadas e clientes um styling day com a
blogueira Carol Buffara, no shopping lguatemi.
A partir das 12h30, no Jd Paulista, e, SP

Acontece a pré-estreia do filme 'O Juiz’ com
Robert Downey Jr, no JK lguatemi. A partir das
21h, no itaim, em SP

Mazsimo Ferrari recebe o chef italiano Walter
Ferretio, do estrelado °Il Cascinale Nuovo
{estrela Michelin), para o jantar de abertura da
Il Semana da Cozinha Regional [taliana no
Felice & Maria. A partir das 20h, na Vila Olimpia,
em SP

St Vincentpuxa a onda de  Jean Paul Gaultier j& tem
mulheres que comandam o nowva parceria fast-fashion
rock independente

16:02
13/10/2014
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Reservas online nos
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SéO Paulo de S&o Paulo.
\j English site
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$&0 Paulo: Encoberto 17°C | 12°C

Rio de Janeiro

oo 32 Semana da Cozinha Regional Italiana
Hoje v 18-250ut

Explore

X Recomendamos
GRATIS

~Onde?

Centro

Consolacio

Itaim Bibi & Vila Olimpla
Pinheiros

\ila Madalena

Zona Oeste

H maore

Reserve seu hotel Booking.com

~Cozinha

e Prate da Casa Santo Antonio, gue representa a regido de Veneto
Aguardando www,booking.com.,, i )
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" . Semana da Cozinha Regional 4 al
Italiana _
i Confira hordrios e locais (@
(Sem avaliacio) J .- . l.",.- :: il,' <
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, £ Disponivel
Penne alla norma: receita feita no Aguzzo (Foto: Divulgaggo) * Avalie . AppS
%Abril — = S PUBLICIADE

I Compartilhar (1

W Tweetar 0 3+ companithar | “ =4

Disponivel também
no Tablet e no iPhone.
Resenha por Helena Galante

Em sua terceira edicdo. a Semana da Cozinha Regional taliana retine vinte restaurantes da capital de
sabado (18) ao dia 25 Aideia & explorar receitas tipicas de alguma parte do pais da bota. Neste ane, o
evento tem a participagdo de até nove chefs da ltalia Jodo de Lima, do Aguzze Cucina e Vino (Rua
Siméo Alvares, 325, Pinneiros. 3083-7363), recebe o italiano Giavanni Guarneri, do Don Camillo,
localizado em Siracusa. Juntos, eles preparam receitas sicilianas. O penne alla nerma, ao molho de .
tomate. berinjela e ricota, e a costeleta de cordeiro com batata ao alecrim s80 as opcdes de prato / ﬁ

11:01
13/10/2014
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De 18 a 25 de outubro, acontece a 32 Semana da Cozinha Regional Italiana, em Sdo Paulo. Foram selecionadaos 20

VIAGENS E ROTAS
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Reserve agora
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garantido

. .45"
Sem taxas
de reserva

41,000+
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32 Semana da Cozinha Regional Italiana acontece em Sao Paulo
By Mey Avyres on agosto 26,2014
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De 18 & 25 de Qutubro, & cidade de 580 Paulo sediz 2 3 Semana da Cozinha Regional Italiana, Durante o

periodo, 20 renomados restaurantes jtalianos da capital paulistana oferecerdo menus homenageando as |

diferentes regidies do pafs por pregos fechados. 580 160 receitas, absolutamente figis aos locais de origem

{aprovadas por dGredos da Itdlia), selecionadas especialmente para a ocasido.

REEEBANOSSASATUN.‘IZA@E
RSS - Posts

CURTA O WIKILICIAS
Wikilicias

1.093 pessoas curtiram Wikilicias.

Este ano, o evento contard com a vinda de at€ nove chefs italianos, entre eles oz premiados Pasquale Palamaro
(Campaniz - do restaurante Indaco, 1 estrela Michelin), Alessandro Capalbo (Piemonte - restaurants La Cizu del
Tornavento, 1 estrela Michelin) e Giovanni Guarneri (Sicilia — do restaurante Don Camille, 2 garfos Guia
Gambero Rosso 20714) - gue cozinharde & 4 méos junto com os chefs brasileiros em seus estabelecimentos.
Também estdo programadas palestras e degustagfes de produtos italianosfvinhos, abertos ao piblico, em locais

variados.

A culindria da Itdlia & caracterizada pela qualidade dos ingredientes e variedade de receitas, que apresentam

Transiate »

all e ¥

WIKILICIAS
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ol
Sorteio Dele e Dela + Buttina
postodo em Um restourante por semana
Quem gcompanha o Dele e Dela sabe que temos uma categoria chamada “Um restourmnte por
semana” e como o nome mesmoa diz, visitamos um restaurante diferente por semana ogqui em Sao
Paulo.
J& conhecemos muitos restaurantes incriveis e adoramos compartilhar com vocés essa nossa
experiéncia. Agora € a sua vez de experimentar um almogo ou jantar ao lodo do seu amor. Vamos
sortear um voucher valendo 2 menus completos + bebidas ndo alcodlicas para um de nossos leitores!
O restaurante que vai oferecer essa delicia € o italiono Buttino.
E para quem nao sabe, do dia 18 a 25/10, vai rolar aqui em Sado Paulo a 3° Semona da Cozinha
Fegionol Itoliona <3. Diversos restaurantes estdo participondo com menus super especiais e o Buttino
& um deles.
Quer participar?
E 56 compartilhar o post que vocé mais gosta do Dele e Dela nas suas redes sociais, mandar o print da
postagem junto com uma foto do casal para o e-mail deleedela.contato@gmail.com dizendo o porque
vocé e seu amado merecem ganhar um dia no Buttina. Ah, nde esquega de colocar no assunto “um
restaurante por semana”
Pronto, agora & so torcer para ser o escolhide! )
O resultado sai dia 20/10 ) Boa sortel
m : Cnz um we= o WordP om. O tema Adelle Q5 v

BLOG DELE E DELA
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' ' isabelamarques
Ha 18 horas - @ Restaurante Buttina
Amanha no deleedela.com sai o resultado de quem
ganhou 2 menus completos aqui, no restaurante
Buttina. Corre la no blog que ainda dé tempo de

participar! ©

itsamands. thayseprotasio, kalucatelii

Recebendo dados de photos-h.ak.instagram.com...
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#

& il ' @ deleedela.com/2014/10/20/um-restaurante-por-semana-3446-buttina/ C|
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Um restaurante por semana 34/46 - Buttina

pOStUdD em Um restouranie por semana por jelesdela

O restaurante escolhido para essa semana foi o 6timo Eutting, que estd fozendo parte da 3° Semana
da Cozinha Regional Italiana. Como somos apaixonados por esse tipe de culindrig, tiramos esse
dominge para curtir um auténtico almogo italiano!

De entrada, pedimos uma deliciosa tabua de frios, a Salumi e Formoggi ($31). Ela & super bem servida
e uma ¢tima opgdo para comegar.

Come o Butting & um restaurante bem trodicionaol, ndo conseguimeos pensar em outra opgdo para o
prato principal gue ndo fosse massa. A Isa escolheu a Lasanha a Bolonhesa ($43), que & feita com
camadas de uma massa super fina que desmancha na boca! Eu preferi @ Gnocchi cem Braciola ($47)
gue é super fresco e acompanhada de uma carne recheada e cozida lentamente ne proprio melho de
tomates. Tudo estava um delicial

Para finalizar, pedimes Cuore de Cicccelato ($19), que & um pdo de |6 feito de cacau, com calda quente
de chocolate e servido com sorvete de maracujd. Essa jungGo do bolo doce com o amargo do maracuja

ficou espetacular!

Aligs, o Buttino & o restourante gue vai presentear um casal de leitores com menus completos. E os

vencedores s@o... Tatiana Giovani e Pedro Verissimo gue nos mandou a seguinte mensagem:

¥ FACEBOOK DELEE DELA ¥

Por que vocés merecem ganhar um dia no Buttina?
i i : il Fara usar os plug-ins sociais do
Encontrar o amor do nossa vida & o real segredo da felicidode & a gronde sorte de raros. Assim como - Facebook, & preciso sstar usando o
: Facebook como Dani Pasgualote, em vez de como
vocés, fozemos parte desse grupo de sortudos e gpaixonados. : F
’ P g in Octavio Café & Bistrd.

Nos conhecemos ha quase seis anos por conta da foculdade, sendo gue dois desses anos trabalhamos

BLOG DELE E DELA
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Octavio Café & Bistrd  Pagina inicial

Criar Pagina -
SOBRE >
I Recente
0 Dele e Dela & um blog que criamos para juntar A gente sabe que & mancada postar restaurante na hora do almogo, mas 2014
tudo que gostamos de fazer juntos, um scrapbook quem sabe esse pode ser a sua escolha de hoje! 2013

plblico e virtual.

http:#deleedela com/

Sugerir ediches

FOTOS >

JFato pra i
nstagram Rn.‘.anlj. ]

staurante por semana 34i46 — Buttina

1ela.com
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Blog do Paladar | Luiz Américo | All Beers | Quinta do Paladar | Expedicdo Fartura Gastronomia

\Vocé esta em. Paladar > Blogs > Blog do Paladar

PALADAR

Acompanhe as descobertas didrias da equipe que faz o Paladar

SEC_fJES » ARQUIVO » TAMANHO DO TEXTO »
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Festival marca 30 anos da NAO PERCA.
@ sobre oblog . . ~
. Accademia Italiana em Sao
B RSS | T
s Paulo

C |25 | 3 SHARE
e 15 de autubro de 2014 | | 18hS8 | | Opa r
[

Por Redacio Pal
BUSCA NO BLOG » Por Redagdo Paladar OZINHA DO BRASIL

- O AN SE M TLINA bk, CONA

Comeca no proximo sabado a 32 Semana Regional de Cozinha

Italiana. Até o 25 de ontubro, 20 restaurantes paulistanos vao Tweets W Seguir
oferecer 20 menus diferentes, cada um representando uma das — o A
dladar a5m
regides da Italia. u @EstadaoPaladar brd
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FEZ DE MELHOR.
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Diversidade a italiana
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) sobre o blog

B R3S |7 Por Luiz Américo Camargo

c e o i ; ; paladar
o6t |3 st Nao preciso nem recuar muite no tempo, voltar ac séeule 19, ao c

OZINHA DO BRASIL
L)

. s a . e . . . . -~ . O BRASA SE MESTURA HA COJh
inicio do século 20, 4 época mais macica das imigragdes aqui em .
BUSCA NO BLOG » 530 Paulo. Basta en lembrar de quando era erianca: quando alguém
m falava em cozinha italiana na cidade, se referia a Bela Vista, as Tweets 5 Sequir

cantinas. Ca’d’Oro e Massimo, so os muitos bem informadoes - e it Ik
abonados — conheciam. A Italia paulistana era ali, no Bexiga. E = P

DEstadaoPaladar
quase como unia coisa ‘una” 13561111151: braecio]a,. espaguete ao sugo, Bar de doces e vinhos no Bexiga promove
bremesas oesta.do/107Lp)
EvWVTtg

tudo eabia num pacote sé. Era a cucina dos imigrantes, fruto de festival de minis:

pic.twitier.co

1006 |

14/10/2014
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& - C ff |[) semmedida.com/jornal/fim-de-semana-siga-o-roteiro-gastronomico/ i
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-~ Casa de comida -~~~
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Agenda e eventos

Fim de semana: siga o roteiro gastronomico

Por Larissa Janudrio em: em: 17 de outubro de 2014
Tags:-agenda, eventos, feiras, langamento

Pratos Principais

Receita: Pastel de Chocles e minha 1ida
ao Peru

Jornal
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C & [ www.toprg.blogspot.com.br/2014/09/semana-da-cozinha-regional-italiana.html d—

| ERI ) mais v Proximo blogs Criarumbiog. Lngm

TOP RG

) i Pawered By
13 setembro 2014 8 Blogger

Semana da Cozinha Regional Italiana

Entre 18 e 25 de outubro, o publico podera se deliciar com todos os = B Renato Galvao
sabores da Semana da Cozinha Regional Italiana, que chega a sua , s T
terceira edicéo.

Esse ano, o evento conta com nove chefs estrangeiros e 20 famosos
restaurantes italianos de S8o Paulo. Ao todo, 160 novas receitas foram
criadas especialmente para o periodo, e serdo servidas durante
almocos e jantares.

( E (digitais).
Aguzzo, Buttina, Casa Santo Antdnio, Circolo ltaliano, Friccd, La ri 4 ERRiEnDs
Madonnina, La Quottidiana, Maremonti, Osteria del Pettirosso, rics, rados, , artistas)
Pasquale, Piselli, Pomodori, Positano, Santo Colomba, Sensi, i
Spadaccino, Supra di Maure Maia, Tre Bicchieri, Vinheria Percussi e
Zena Caffé — sfo as casas participantes em 2.014.

16:21
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[/ | Gastroldndia por Ailin Alz % ..Y B Gastrolindia | Facebook _-— - F E=nnos g '

C @& G httpsy//www.facebook.com/Gastrolandia T el =
' Contato: ailin@gastrolandia.com.br Lf J Gastrolsndia Criar Pagina ' -
http://www.gastrolandia.com.br/ Ha 18 wnrer @ I 2 ;
ecente

3. Semana da Gastronomia Regional Italiana: de 18 a 25/10 em 20 2014 L

restaurantes paulistanos. Menus completos vao de RS 46,80 a R$ 130 (por i

pessoa) http://bit.ly/10LE6R2 o

2010

Fundada em

APLICATIVOS

Curtir * Comentar * Compartilhar &> 11 compartilhamentos

£ Sylvia Mana Oliveira Santos, Rachel Holanda Holanda, Valaria Pinto Principais comentanos -
de Jesus & outras 72 pessoas curtiram jsso.

ﬁ Evelin Eby Wang q fome
Ha 16 horas

i Giovanna Bruno Marcelo Jorganahis de Freitas

Ha 18 horas

14:19
10/10/2014
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FACEBOOK GASTROLANDIA (349.866 SEGUIDORES)
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=N c | E‘| ’wttps,rmvwfacebook comeF‘\ewuaGa- la/photos/a.2 _,u5.288 56076324. 6,J2 3.1

Lo Femme Long Seqi | Ludus Luderia Bar ... I8 Taubasa Imamura - . wa‘m  presente - esentePro pre., [l 151deias deProgea..

Tinykittens
| Gabriel Postiglione curtiu isso
1l Curtir

Dilma Rousseff &
Gabriela Alves e outros 41
amigos cu

ile Curtir

I vinistério do Meio
ecde Ambiente @
Jose\ltor FIsr‘her' outros 2
amigos ¢

1 Curtir

Love Meow
'_ Gabriel P0~tuallonﬂ e guiros
amigos ¢

e Curtir

Cats Paradise
Ana Zampieri & Cabrlel

. Postiglione cu 11880
Curtir | Comentar & Curtir
1
‘Tl Revista Gula T F i
Comega amanh3 a semana ds cozinha regional italiana. Vai até dia 25 & tem pratos a SoTiagaends s ade Vertodas
partirde R$ 49, ; .
Veja mais em httpavbit ly/1scI01 @ Pibiico Stephanie Sophia

BEECHO
Curtir - Comentar - Compartilhar - 17 de

Jar

PESAPEED =
i . - I+ Confirmar amizade
& 17 i : Abrir visualizador de fotos
17 pessoas curtiram isso.
Fazer download
| compartilhamento Incorporar publicagio

t} Escreva um comentario. Denunciar foto

Y# Bate-papo-(72)

E

FACEBOOK GULA (43.487 SEGUIDORES)
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= N B https://www.facebook.com/photo.php

5% Aplicativos. |8 | UGG Classic Short B, [l The Useless Web La Fernre Long Seg.. | | Ludus Luderia, Bar e, I3 Tsubasa Imamura - .. [ Wish | Compras | | 22 Presentes Especia... [l Um Presente Pro Pre.,

W I+
Beatriz Dias Nukamoto
3

Marcela Perrella

Ir
:1‘ Rafaela Benatti
/% 153 amigos em co
I .‘E 3
Paginas recomendadas Ver todos

Bruna Lombardi @

Ricardo André Pederiva
1l Curtir

Aécio Neves @
César Perez Aceto = outros
amigos curtiran

1l Curtir

o

Marcar foto

™| HorstKissmann De: Fotos de Horst Kissmann
ﬁ O chefitaliano Waltar Ferretto comanda agora um jantar no Felice & Maria di Massimo AT, o
) Ferrari, antecedendo a 3a Semana da Cozinha Regional ltaluana. Entre os dias 18 e 25 'ﬂ Pﬁblica
de outubro, 20 restaurantes em S3o0 Paulo servirdo de base para promaover a culinaria &
ingredientes do pais da bota. Confira a programag3o em settimanacucinaitaliana.co
m.br#semanaitaliana — em Felice E Maria % Marcar esta foto

1# Bate-papo - (83)

(= 14:37
O F s @ . ™ [ ]

15/10/2014

FACEBOOK HORST KISSMANN (4.045 SEGUIDORES)
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'ﬁ Horst Kissmann £

€ S 8 httpsy//www.facebook.com/video.php?v=102040591496170928sset=vb.1174

ctype=Zatheater

=% Aplicativos I_H_I UGG Classic Short Bu., . The Useless Web _La Femme Long Seq... || Ludus Luderia, Bar e, {3 Tsubasa Imamura - .., Wish | Compras | | 22 Presentes Especia... . Umn Presente Pro.Pre.., ®

Papel Pop
MNanci Paiva = outros 35
amigos curtiram jss

il Curtir

Pragmatismo Politico
Matalia Veroneze e outros 24
amigos m |ss

iy Curtir

! Bruna Lombardi @
Ricardo Andre Pederiva curti

1l Curtir

Yahoo Noticias @
Bruno Goncalves e outros 7

amigos

1l Curtir

Solicitagbes de amizade Veriodas

Caio Moura

2+ Confirmar amizade

0:15 / 0:15 o))

- Horst Kissmann Compartiihado cor
“W Lugar magico em Felice & Maria Rotisseria @ Publico 1 Bate-papo - (76)

o

s = 18:48
ol L =
OF O ™8 0,

FACEBOOK HORST KISSMANN (4.045 SEGUIDORES)
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'ﬂ Horst Kisstmiann - Fotos de %

€ O 8 httpsy//www.facebook.com/photo.php?f

102040591422 set=p.10 pe=1&theater E 3

=% Aplicativos I_H_I UGG Classic Short Bu., . The Useless Web _La Femme Long Seq... || Ludus Luderia, Bar e, {3 Tsubasa Imamura - .., Wish | Compras | | 22 Presentes Especia... . Umn Presente Pro.Pre.., ®

“ Stephanie  Pagina inicial &

L . - -
T Mariana Conde Sekeres e
Tminie outros 47 amigos

1l Curtir

Revista Casa e Comida @
Debora Legnani Kojo = outros
8 amigos curiiram Issc

il Curtir
! Leonardo Sakamoto @

aroline Peroza e outros 38

iy Curtir

Bruna Lombardi @
Ricardo André Pederiva curt

il Curtir

Esporte Interativo &
Ornella Fernandes e outros 83

amigos

ife Curtir

Revista Epoca -
www.epoca.com.br @
Bruno Goncalves e outros 26
amigos curtiram iss

il Curtir

Marcar foto

#] Horst Kissmann De. Fotos de Horst Kissmann
Com Massimo Ferrari; amamos viver — em Felice & Maria Rotfis ; ariihade comn
i 15 @ Publica 1# Bate-papo - (83) i
N,

14:49
15/10/2014
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FACEBOOK HORST KISSMANN (4.045 SEGUIDORES)
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'ﬁ Paulg Greca= Vaicomega X

€ Cl 8 httpsy//www.facebook.com/paulogreca/posts/10152880789280774

i Aplicativos. |8 | UGG Classic Short B, [l The UselessWeb | La Fernme Long Seq... | | Ludus Luderia, Bar e Tsubasa Imamura - .. Wish | Compras . | | 22 Presentes Especia.. * [l Um Presente Pro Pre., »

la Procure pessoas, coisas e locais

Paulo Greca adicionou 13 novas folos — em 2 Seguir e — Criar Aniincic
: e . b PATROCINADOD % L-riar Anuncio
Felice E Maria

ai comecar a brincadeira de gente grande... Jantar de apresentau;éo da
3% SETTIMANA DELLA CUCINA REGIONALE ITALIANA

Locaweb

locaweb.com.br

1* Bate-papo - (80) -

O F e @ o s

15:01
15/10/2014

FACEBOOK PAULO GREGA (3.069 SEGUIDORES)
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'( Rauls Greca: P&Enisa agu

« 5% ﬂ'ﬂttpsa mvwfacebookcommau ogreca/posts/ 101

* Aplicativas |—| UGG Classic Short B... . The Useless Web | LaFaﬁum!‘l.m'igSm BLug de.ria. l:a: &[0 Taubasa Imamura - ..

Paulo Greca adicionou 16 novas folos — em x Seguir PAGINAS REGOMENGADAS Wet kdos
Felice E Maria 3 BestInstagram & Vine
16 h - @ Videos
i ) Marcos Raggiotio ovattei e
A coisa aqui esta esquentando e ficando otimal Chefs extremamente outros & amigos curfirar
talentosos e vinhos simplesmente sensacionaist Wl Curtir

Best Vine Videos
Mayara Lourgiro

il Curtir

Cl.. “ertodos

*Colheita FelizkPocket
Farm

Criar Andncio

QUER UM E-MAIL
@SUAEMPRESA ?

Locaweb

Curtir - Com locaweb.com.br

Compartilhar

iy Debora Legnani Kojo e outras 43 pessoas curliram isso,

ﬁ Sandra Packman Maximo Ferrari. Grande Chefl
Aguatﬂsnda thannﬂ—prmty -13-prml facebook.com.,, igao

| L» Bate-papo - (73) =

-y 15:03
¥ oo @ .l B

15/10/2014

FACEBOOK PAULO GRECA (3.069 SEGUIDORES)
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'ﬁ O chef italiang Walter Fen %

=

€ SN B https://www.facebook.com/prazeresdamesa/posts/864067756945

:=° Aplicativos |'_?| UGG Classic Short B... a The Useless Web: La Femme Long Seq... | Ludus Luderia, Bar e.., Tsubasa Imamura - .., Wish | Compras | | 22 Presentes Especia.. ] Um Presente Pro. Pre.., »

la Procure pessoas, coisas e locais

| Prazeres da MESA adicionou 3 novas \fr Curtir Pagina PA MENDADAS
“t fotos — com Jonny Tameirao e oufras 3 (= Best Instagram & Vine
pessoas em Felice E Maria (9 Videos
51 - Editado - @ . Julio Zampieri & outras 5 amigos

O chef italiano Walter Ferretto comanda agora um jantar no Felice e e Curtir
Maria di Massimo Ferrari, antecedendo a 3a Semana da Cozinha
Regional Italiana. Enire os dias 18 e 25 de outubro, 20 restaurantes em
580 Paulo servirdo de base para promover a culinaria e ingredientes do
pais da bota. Confira a programacdo em settimanacucinaitaliana.com.br
#semanaitaliana

Best Vine Videos
Mayara Loureiro curt
1l Curtir

POPLine
, Larissa Bueno e putros 8 amiges

)

il Curtir

=l
=

JADD & Criar Anuncio

Marketing
portal. metodista.br

1# Bate-papo - (85) -

O F e @ i - @

14:50
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Procure pessoas. coisas e locais Q R stiphanie  Pagina inicial =

‘& y . J Wendy Arevolo
sk 136 amigos em comum

| |

Mayara Rossanez
127 amigos em comum

||

Henrique Malachias
(Malaca)
27 amigos em comum

| 2 |

&% Marco Antonio lglesias

« W Silva
¥ 140 amigos em comum

|.l+|

. Fernanda Martinelii
o W 04 amigos em comum
ad 1PN

| Curtir | Comentar

Revista Menu Album: Fotos da linhado
S0 jantar de apresentag@o da 3a semana da cozinha regional italiana acontece no tempo
Felice e Maria, do chef Massimo Ferrari, que recebe o chefitaliano Walter Ferreto, do I

¥ - L Compartilhado com:
Cascinale Nuovo, em sola d"Asti (Piemonte) @ Publico

1 Bate-papo - (87)

FACEBOOK REVISTA MENU (10.430 SEGUIDORES)
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W Ei Revicta Menu - Fotoz de i x

0 O
o | & https://www,

I

Grazi Gua

118 amigo
2

Julia Andery

) 23

Jessica Ferrassa

j

Lucas Martins

Curtir | Comentar

Album: Fotos da linha do

o Revista Menu \
A entrada preparada pelo chef Walter Ferreto wvem com folhas e cogumelos frescos com tempo

peito de pato em vinagrete de balsdmico; ovo de codorna & sementes de roma o do
#semanadacozinharegionalitaliana @ Plblico

Y#® Bate-papo - (79)

Curtir - Comentar - Compartithar- 17 h

3 cu : 14:54
o 07 s il [® i
JdF ¢ @ 15/10/2014

FACEBOOK REVISTA MENU (10.430 SEGUIDORES)
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'i Procure pessoas. coisas e locais BA sisphanie  Pagina inicial s
S (&8l Erino Goncalves e outros 7

amigos curtiram {sso
| il Curtir |

Bruna Lombardi &
Ricardo André Pederiva curtiu
ela

i il Curtir |

Esporte Interativo @
Rafag| Matias e outros 83
amigos curtiram isso

| il Curtir |
Solicitagdes de amizade Vertodas
ﬁm Mova Estagao

1 amigo em comum

Lo
- | 2+ Confirmar amizade

. Vinicius Urbano
%, 166 amigos em comum
45 | &+ Confirmar amizade |

Pessoas gue vocé talvez ...  Vertodas

Catarina Cataldi
143 amigos em comum

| | & |
Curtir | Comentar
Revista Menu Album: Fotos da linha do
Serw O agnolotti dal plin classico foi o primi piatti da noite #semanadacozinharegionalitaliana tempo
Curtir - Comentar - Compartilhar - 17 h Compartiihado com: | 1® Bate-papo- (76) -

FACEBOOK REVISTA MENU (10.430 SEGUIDORES)
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'I’i Revista Menu - Fotos da . *

<« C' |‘i‘| '1tt;35, mvwfacebookcomr menuonli ne/ J"lL_ITO_-;-’.:: '-ﬂi 46866391

i'flﬂb-ﬂ‘bcd? 37763 U bf':l 8‘3&5-'78 2.#!41_“,4:",'

[ Wish | Compras.

Aplicativos |—| UGG Classic Short B .TbEUSﬂESSW__ |

j LaFl:ﬁm‘bﬁ‘i.iiﬁgSeqw || Ludus Luderia, Bar e, i Tsubasa Imarmurs -

2+ Confirmar amizade

Caio Moura

1+ Confirmar amizade

Jefferson TEFKE[I’G

Paginas recomendadas Vertodos

Cario's Bakery @
| Carla Giacomazo & outros 3
amigos curtiram iss

ife Curtir

Catraca Livre @
Ana Carolina Flario e outros
309 amigos ci

1l Curtir

Curtir | Comentar

Revista Menu / 1. Fotos da linha d
@ chef Walter Ferretto no preparo do agnolotti #semanadacozinharegionalitaliana tempo 1#® Bate-papo-(78) =

Mo

QF @@

15/10/2014
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'I’i Revista Menu - Fotos da i %

€ W B hitps://www.facebook.com/menuonline/photos/a.44681946866391

038750/896387420373777 /)7

5 Aplicativos, |E|'u§a.c19§scsh9¢;s_ Bl The Useless Web | LaFemme Long Sequ.. | Ludus Luderia, Bar e I Teubasa Imarnura - .. [ Wish | Compras |

Quebrando o Tabu
Julio Zampieri 2 outros 47
amigos curtiram isso

iy Curtir

| Terra.com
| Marcelo Wermneck cur
ile Curtir

Casa e Jardim @
Michele Tofanello & outros 15
amigos curtiram isso
il Curtir
iG
Gabriela Neri & outros 3
amigos cl Isso
il Curtir

Men's Humor

Pedro Guimardes e

amjgas curtiram isso
iy Curtir

Yahoo Brasil @
Tatiana Pacheco Benites e
outros 10 amigos

ile Curtir

Curtir | Comentar

Revista Menu Album: Fotos da linhado
Bochecha e lombo de porco ao vinho tinto com polenta cremosa e, ao fundo; cebola tempo
recheada #semanadacozinharegionalitaliana #semanaitaliana ; i 1 Bate-papo - (77)

g 'S
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63038750, ’896:878'_,'_’!"!70 71/

Matheus Golovatei e outros 83
amigos curtiram {sso
il Curtir

Bruna Lombardi &
Ricardo André Pederiva curtiu

il Curtir

Papel Pop

Fellipe Toledo Prado e gutros

38 amigas curtirar
il Curtir

Solicitagdes de amizade Vertodas

Vinicius Urbano

.
@
4
; ,"_31 Nova Estagao
M | § smico em eomilim
) R :
2+ Confirmar amizade
Caio Moura
2am em comum
1+ Confirmar amizade
Curtir | Comentar
» Revista Menu Album; Fotos da linha do
" Para terminar, cremoso ao vinho Mascato d'Asti com péssegos e biscoitos crocantes tempo

#semanaitaliana #semanadacozinharegionalitaliana = 1o Bate-papo -(77) -

. 14:56
e @ .l ® G i

15/10/2014
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W ¥ Foto de glamurams

S | [ instagram.com/p/ =
£ Aplicativos. [ UGG Classic Short B, [l The Useless Web ) La Femme Long Seq.... | | Ludus Ldsria, Bar e, 103 Taubasalmemura - (7 Wish | Compres | | 22 Presentes Especie... [l Um PresentePropren. - »

jOM-8d/Tmodal=true

glamurama
Ha 18 horas

IMassimo Ferrari recebe o chef italiano Walter
Ferretto, do Il Cascinale Nuovo, para jantar de
abertura da Ill semana da Cozinha Regional ialiana
@semanaitaliana #semanaitaliana #glamurama
#instaglamu #revistajp #oycepascowitch

marianalhpsccp, marysouza1951. sarafueta and 301

isabellasuplicyofficial

belaarte1
Que sorrisos lindos

a_lore
@mimagalhaes

euquerodemais

doraca07
45

SOBRE NOS SUPCRTE BLOG IMPRENSA APl CARREIRAS PRIVACIDADE TERMOS 22014 1N V %

adF & @& . m

INSTAGRAM GLAMURAMA (85.708 SEGUIDORES)
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',‘ﬁ revistamengionlnstagram >

€ W [1 instagram.com/p/ulyjl-|
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revistamenu

Ha 18 horas - © Felice e Maria Rotisseria

O jantar de apresentacdo da 3a semana da cozinha
regional italiana acontece no Felice e Maria. do chef
Massimo Ferrari, que recebe o chef italiano Walter
Ferreto, do Il Cascinale Nuovo, em Isola d’ Asti

(Piemonte)

breja_do_dia, amanditaduarte gigioc21

| receitasetemperos

virounoticia
guzzocucina também com a regido da Sicilia
#siracusa #sicilia @semanaitaliana

studioneves

instagrant.comy/p/wyil-REpe/

_ T S OTTTSOTTeEETuk sl
‘ ! || dF ¢80 .~ 15/10/2014
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i Aplicativos. | 8| UGG Classic Short B, [l The Useless Web - LaFemme Long Sequ.. | Ludus Luderia, Bar e, [0 Tsubasa Imamura - .. [ Wish | Compras | | 22 Presentes Especia.. [l Um Presente Pro Pre., »

revistamenu

Ha 18 horas - © Felice e Maria Rotisseria

A entrada preparada pelo chef Walter Ferreto vem
com folhas e cogumelos frescos com peito de pato
em vinagrete de balsamico, ovo de codorna e
sementes de roma
#semanadacozinharegionalitaliana

studioneves. wagnerdilima, andrefcandelaria

Fie 1 heleninhaskitchen

instagrant.com/p/uly0:@REgL
. 14:59
QX @ .08 o

INSTAGRAM REVISTA MENU (4.987 SEGUIDORES)
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€ W (1 instagrami.com/p/ul106
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revistamenu ‘Seguir
Ha 17 horas - O Felice e Maria Rotisseria

O agnolotti dal plin classico foi o primi piatti da noite
#semanadacozinharegionalitaliana

c_3089 mpappa melkolanian

— — —pm

14:59
15/10/2014
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revistamenu

Ha 17 horas - Q Felice e Maria Rotisseria

O chef Walter Ferretio no preparo do agnolotti
#semanadacozinharegionalitaliana

adry_ashtagram. iliborio. charlesleiva

instagrant.comy/p/ull85zRE1/

— — — i

o 15:00
O F s & . ™ s

15/10/2014

INSTAGRAM REVISTA MENU (4.987 SEGUIDORES)



%na von%ﬁwlg

OMUNICAGOES

'I'E revistamenton Instagram

k'S Ll
-~ c | 1 instagram.com

i Aplicativos. 8] UGG Classic Short B, [l The Useless Web | La Femme Long Seg.... || LudusLuderia, Bar e.. Tsubasa Imamura - ., Wish | Compras | | 22 Presentes Especia... [l Um Presente Pro. Pre.., »

revistamenu

Ha 17 horas - Q@ Felice e Maria Rotisseria
Bochecha e lombo de porco ao vinho tinto com
polenta cremosa e, ao fundo. cebola recheada
#semanadacozinharegionalitaliana #semanaitaliana

breja_do_dia nandolaselva annopatricia

instagrant.comy/p/ulStzbdimp/
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revistamenu

Ha 17 horas - Q Felice e Maria Rotisseria

Para terminar, cremoso ao vinho Moscato d'Asti com
péssegos e biscoitos crocanies #semanaitaliana
#semanadacozinharegionalitaliana

toptips4food mpappa, mariannecipriani

q queijodalagoa
e Hummm

instagrant.com/p/u)52I RKmd/
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Buscar no Twitler Q Vocé possui uma conta? Entrar -

ydasuuidinuid . Uul. COTTL. PDT/ornue-i/curmmut . ..
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p ‘ Gastroldndia @AilinAleixo - 8 de out
Taqueria La Sabrosa: comida mexicana de verdade em Sao Paulo (g, sim
para comer sem garfol) gastrolandia.uol.com br/fonde-ir/comidi. .

¢ | Gastroldndia @AilinAleixo - 8 de out
Movo Due Cuochi Morumbi: Risoto cacio e pepe - feito com gueijo
cacciocavallo - servido com macio brasato gastrofandia.uol.com.brionde-
irfrestau. ..

p J Gastrolandia @AilinAleixo - 8 de out
3. Semana da Gastronomia Regional
Italiana: 18 a 25/10 em 20 restaurantes de
SP. Menus de R$ 46,80 a R$ 130 (pp)
bit.ly/10LE6p2

[3 ‘ Gastrolandia @AilinAleixo 8 de out
On Va Manger: excelente bistrd com menu completo a preco de
hamblrguer gastrolandia uol.com br/onde-ir/restau. ..
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